
 

 
 

 
 
 

   DIVINE HOUSE, NOUVEAU BASEMENT BAR                         
DU QUARTIER DE L’OPÉRA 

 
 

 
LE 9 OCTOBRE, LE 2ÈME ARRONDISSEMENT FAIT ESCALE À 
LONDRES AVEC L’OUVERTURE DE DIVINE HOUSE, LE « BASEMENT 
BAR » DE PUBLIC HOUSE. 

Cette nouvelle adresse cachée lève le voile sur une collaboration exclusive : Divine House, 

spot secret et hors du temps dans le quartier de l’Opéra, Three Sheets Bar (nouvel 

entrant dans le célèbre classement « The World’s 50 best bars » en 2018), adresse 

londonienne primée et fondée par les frères Venning, très connus dans l’univers de 

la mixologie et FAIR, marque éthique française de spiritueux. 

Imaginée par les Londoniens Noel et Max Venning, la carte du bar dévoile 6 créa- 

tions sur-mesure élaborées à partir des alcools français FAIR, pour consolider l’en- 

tente cordiale entre l’Hexagone et l’Angleterre. 

 
Ces cadors du shaker proposent des créations de hautes volées à l’instar de l’éner- 

gisant Oaxacan Coffee (FAIR Rhum Belize XO, FAIR liqueur de café, FAIR li- 

queur de Chipotle, sirop de sucre de canne, café, sel de Maldon), du fancy Fair 

Play Spritz (Fair Liqueur de passion, FAIR Vodka infusée hibiscus, FAIR vodka 

infusée thé au jasmin, sirop de sucre de canne, miel d’acacia, acide malique, vin 

blanc Chardonnay du Chili) ou encore de l’acidulé Apple + Butter (FAIR Oaxaca 

Whiskey fatwashed beurre doux, FAIR Vodka infusée à la camomille, Double Jus 

30&40, cordial de pomme, soda water Fever Tree)…and more to discover ! 

 
Une chose est sûre, Divine House s’apprête à devenir l’adresse trendy de la ren- 

trée à ne pas rater ! 



À PROPOS DE 
 

Noel et Max ont plus de 30 ans d’expérience dans le secteur de l’hôtellerie et de la 

restauration et ont travaillé, dirigé et lancé des établissements de référence dans 

le domaine des cocktails, de la gastronomie et du vin. Lorsque Max était direc- 

teur des opérations de la Drink Factory, il a ouvert le Bar Termini à Soho, qui a 

atteint le 7ème rang des meilleurs bars du monde. Par la suite, ils ont participé 

au lancement de Three Sheets, qui a atteint la 16ème place dans le classement 

des meilleurs bars du monde, puis de Little Mercies à Crouch End, l’un des 50 

meilleurs bars du Royaume-Uni. Dernier lancement en date, un restaurant de 

vins naturels Top Cuvée qui, au fil du temps, s’est transformé en Shop Cuvée, le 

fournisseur par excellence de vins naturels au Royaume-Uni. 

 

 

 

À PROPOS DE 
 

FAIR est la première entreprise au monde certifiée commerce équitable et bio- 

logique et est considérée comme l’un des pionniers du mouvement durable. Ils 

s’approvisionnent dans le monde entier avec les meilleurs ingrédients et leur ob- 

jectif est de produire des spiritueux de haute qualité, en utilisant des ingrédients 

uniques tout en soutenant financièrement les agriculteurs.Ils croient en une ma- 

nière plus consciente et socialement responsable de développer une marque, une 

entreprise et une relation. 

Leur mission résonne plus fort chaque jour grâce à la demande croissante des 

consommateurs qui recherchent des spiritueux fabriqués de manière éthique. 



 
 

INFORMATIONS PRATIQUES 
 

Ouverture officielle le mercredi 9 octobre 2024 

Du mardi au samedi de 18h à 2h - sans réservation 

 
11 Bis Rue Volnay, Paris 2e 

 

CONTACTS MÉDIAS 
 
 

Emma Moris 

emma.moris@agencemelchior.com 

06 68 59 29 44 

Julien Guitard 

julien@agencemelchior.com 

06 24 40 69 02 
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