
LA PIZZA  
SE MET AU VERT
Chez Daroco, la tradition napolitaine se travaille sans  Chez Daroco, la tradition napolitaine se travaille sans  
folklore. Cette saison, elle s’offre une lecture végétale : mise folklore. Cette saison, elle s’offre une lecture végétale : mise 
au vert sans détour - les petits pois en tête d’affiche.au vert sans détour - les petits pois en tête d’affiche.



Il y a pizza, et pizza. Il y a pizza, et pizza. 
Chez Daroco, on parle d’une vraie napolitaine, dans  Chez Daroco, on parle d’une vraie napolitaine, dans  
les règles de l’art, mais avec un pas de côté assumé.  les règles de l’art, mais avec un pas de côté assumé.  
Aux commandes depuis 2016, le pizzaiolo en chef Aux commandes depuis 2016, le pizzaiolo en chef 

Lamine Keslani travaille une pâte épaisse et  Lamine Keslani travaille une pâte épaisse et  
moelleuse, cuite au four à bois : une base sérieuse  moelleuse, cuite au four à bois : une base sérieuse  

pour des idées plus libres.pour des idées plus libres.

Et si on ne devait en retenir qu'une cette saison, c'est  Et si on ne devait en retenir qu'une cette saison, c'est  
Le petit pois dans l'ascenseurLe petit pois dans l'ascenseur : la pizza qui sort les   : la pizza qui sort les  

petits pois de leur cosse pour en faire des bijoux de petits pois de leur cosse pour en faire des bijoux de 
fraîcheur. Base tomate jaune, acidulée, légèrement  fraîcheur. Base tomate jaune, acidulée, légèrement  

sucrée ; travail d’équilibre sur le végétal ; petits pois  sucrée ; travail d’équilibre sur le végétal ; petits pois  
aussi croquants que craquants ; mozzarella fior di  aussi croquants que craquants ; mozzarella fior di  
latte crémeuse à souhait ; bresaola en fine tension  latte crémeuse à souhait ; bresaola en fine tension  

salée. Et le petit salée. Et le petit twisttwist qu'on n’attendait pas : quelques  qu'on n’attendait pas : quelques 
segments de citron brûlé pour le contraste -  segments de citron brûlé pour le contraste -  

savamment maîtrisé.savamment maîtrisé.
  

Une pizza de saison, qui joue la carte de la simplicité, Une pizza de saison, qui joue la carte de la simplicité, 
sans jamais tomber dans le simplisme.sans jamais tomber dans le simplisme.

PETIT POIS,  
GRANDS EFFETS
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À PROPOS DE DAROCO 
DDaarroocco ro raaccoonntte la re la renenccoonnttrre re rêêvvéée ene enttrre Pe Paarriis es et lt l’’IIttaalliiee,,  
qquui oi onnt en ct en coommmmuun ln l’’aammoouur dr du bu beeaauu,, l le ge gooûût dt du (u (ttrrès)ès)  
bboon en et st suurrttoouut la pt la paassssiioon dn de te trraannssffoorrmmer cer chahaqquue re reeppaass    
en jen jooyyeeux mux moommenent dt de pe paarrttaaggee..  
BBiien aen avvaannt qt quue ce ce ne ne se sooiit la mt la mooddee,, D Daarroocco a io a innvvenenttéé    
uunne ce cererttaaiinne ie iddéée de de la e la trtraattttoorriiaa mo moddeernerne,, j juuststee m miixx    
dd’’ééllééggaanncce à la me à la miilalananaiisse ee et dt de e ssexyexynneessss à la p à la paarriissiienennnee.. 
DDaarroocco eo exaxalltte la ge la génénéréroossiitté sé soolalaiirre de de la ce la cuuiissiinnee    
iittaalliienennne ae avveec lc le ce chhiic dc dééccaallé dé du su stytylle pe paarriissiien,en, e et s't s'iimmppoossee  
aauujjoouurrdd''hhuui ci coommmme le le hae hauut lt liieeu du de le l''iittaalliaianniitté à Pé à Paarriiss..  

INFORMATIONS PRATIQUES
DaDarroococo B Boouurrssee
6 r6 ruue e VViivviienennnee,, 75002 P 75002 Paarriiss
TToouus ls les jes joouurrss,, d de 12h à 15h ;e 12h à 15h ;    
eet dt de 19h e 19h ÀÀ 23h 23h
RRéséserervvaattiioon sn suur lr le se siitte dae darrooccoo..ccoomm  
@da@darroocco_go_grroouupp
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