CONCOURS NATIONAL DU
MEILLEUR CROISSANT AU BEURRE
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LE QROISSANT

STARDES VIENNOISERIES
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Du 2 au 3 juin 2026, la Confédération Nationale de la Boulangerie-Patisserie
Frangaise organise ala CMA Formation Saint-Benoit dans la Vienne, la 7éme édition
du Concours National du Meilleur Croissant au Beurre.

Produit emblématique de Ila boulangerie
artisanale, le croissant au beurre est l'une
des viennoiseries les plus présentes dans
le quotidien des Frangais. Présent chaque
matin dans les vitrines des boulangeries, il
représente a la fois un moment de gourmandise
et I'expression d'un véritable savoir-faire.

Derriere cette viennoiserie en apparence
simple se cache une technique exigeante : pate
levée feuilletée, qualité du beurre, précision
du tourage et maitrise de la cuisson. Autant
d'étapes qui demandent rigueur et expérience
pour obtenir un croissant a la fois croustillant,
léger et parfumé.

Pendant 2 jours, des boulangers venus de toute
la France saffronteront autour d'une épreuve
compléte, de la fabrication a la cuisson, sous le
regard d’un jury de professionnels. Feuilletage,
régularité, texture et godt seront déterminants
pour désigner le Meilleur Croissant au Beurre de
France 2026.

autour d'un produit du quotidien.

INFORMATIONS PRATIQUES

2 au 3 juin 2026
CMA Formation Saint-Benoit / 1rue de Chantejeau / 86280 Saint-Benoit (Vienne)

Remise des prix : mercredi 3 juin, a 16H.
Plus d'informations et le programme détaillé seront communiqués prochainement dans un dossier de presse.

RESEAUX SOCIAUX
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La Confédération Nationale de la
Boulangerie-Patisserie Francgaise est

présente sur les réseaux sociaux afin de

0 valoriser les métiers de l'artisanat boulanger
et de toucher les nouvelles générations.

Dans cette dynamique, TikTok rejoint cette
année les réseaux sociaux de la Confédération :
@confederationboulangerie

Communiqué de presse
mai 2026

Avec ce concours national, la Confédération souhaite
mettre en lumiéere le talent des artisans boulangers
et valoriser l'excellence de la boulangerie frangaise
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