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Communiqué de presse 

Le 15 octobre 2025 

CHOMETTE accélère le déploiement de son offre hygiène professionnelle SANTOR® 
et dépasse les 3000 établissements équipés en cette rentrée 2025. 

Pour répondre aux enjeux quotidiens d’hygiène des professionnels restaurateurs et des collectivités, 
Chomette s’engage avec l’offre SANTOR®, combinant fourniture de produits et accompagnement 
expert personnalisé :  

 Une offre complète de + de 60 produits couvrant l’ensemble des besoins des professionnels : lavage
automatique de la vaisselle ; désincrustation, désinfection et entretien des sols et surfaces ; entretien
du linge.

 Une approche globale et personnalisée grâce à son équipe dédiée de Responsables Hygiène
Professionnelle.

Chomette garantit l’hygiène des pros avec la solution clé en main SANTOR® 
1. Diagnostic personnalisé gratuit, avec audit et offre commerciale adaptée
2. Installation des équipements et des produits selon un plan d’hygiène détaillé conforme aux normes

HACCP
3. Formation du personnel aux bonnes pratiques et aux protocoles d’hygiène normalisés HACCP au

sein des établissements
4. Contrôle régulier : réglage, vérification et ajustement si nécessaire, suivi de des consommations et

contrôle des coûts lors une visite mensuelle effectuée par nos Responsables Hygiène Professionnelle
formés et certifiés Certibiocide désinfectants et nuisibles.

90% des produits fabriqués en France 
La gamme de produits SANTOR® est fabriquée à 90 % en France (10% restants en Europe). Un choix qui traduit 
un engagement fort en faveur de la qualité, de la proximité et du soutien à la filière nationale, tout en assurant 
fiabilité et traçabilité aux professionnels. » 

Un rapport qualité prix imbattable : gamme de concentrés SANTOROOM® 
Avec ses formules ultraconcentrées et ses dosages précis, un petit bidon de produit SANTOROOM® équivaut 
à des centaines de litres prêts à l’emploi. Moins de plastique, moins de stockage, plus d’économies. 

Disponible partout en France 
Chomette s’appuie sur son réseau de 150 commerciaux de proximité et sur l’expertise de spécialistes 
SANTOR® assurant une couverture géographique nationale complète pour offrir un accompagnement fiable, 
réactif et durable partout en France. Au-delà d’accompagner ses clients à garantir leur conformité, Chomette 
apporte la sérénité nécessaire à la gestion de l’hygiène au quotidien. 

Une confiance de longue date avec nos clients 
De grands noms de la restauration, de l’hôtellerie et des collectivités font déjà confiance à Chomette pour la 
gestion de leurs protocoles d’hygiène. Cette légitimité s’appuie sur plus d’un siècle d’expérience et une 
volonté constante d’innover pour accompagner les professionnels au quotidien. 



Contactez nos équipes d’experts hygiène SANTOR® au 01 69 02 55 55
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UNE OFFRE HYGIÈNE COMPLÈTE

chomette.com

Vous souhaitez vérifi er si votre restaurant respecte 
les dernières normes d’hygiène et analyser vos 
protocoles de travail ?
Rendez-vous sur chomette.com

AUDIT GRATUIT

PROPOSE DES SOLUTIONS D’HYGIÈNE PROFESSIONNELLE 
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assurent votre suivi technique et un service après-vente
rapide :

1  Un diagnostic personnalisé gratuit avec audit et devis.

2  Une installation de doseurs et de produits autour d’un 
plan d’hygiène détaillé et de protocoles d’utilisation 
répondant aux normes HACCP.

3  Une formation du personnel aux règles d’hygiène pour 
une meilleure connaissance et utilisation des produits.

4  Un contrôle régulier : réglage, vérifi cation et 
ajustement si nécessaire, suivi de vos consommations 
et contrôle des coûts une fois par mois.

NOS EXPERTS HYGIÈNE PROFESSIONNELLE



En savoir plus sur Chomette 

Chomette : le partenaire de référence des professionnels de la restauration, de l’hôtellerie et des collectivités 
depuis 1880. 

Depuis 145 ans, Chomette, leader en France, en Belgique et au Luxembourg, est le partenaire incontournable des 
professionnels de la restauration, de l’hôtellerie et des collectivités.  
Plus qu’un distributeur de matériel et d’équipements, nous sommes un allié engagé, offrant à nos clients les meilleures 
solutions pour sublimer leur art, optimiser leur service et répondre aux exigences toujours plus pointues de leur métier. 
Filiale du Groupe ECF, Chomette est un distributeur et un fournisseur d’équipements pour les CHR (restaurants, 
sandwicheries, brasseries, cafés, traiteurs, bars, hôtels et tout le secteur de l'hôtellerie, les discothèques et les gîtes), les 
collectivités (mairies, écoles, hôpitaux, maisons de retraite, cantines collectives, restaurants d'entreprise), et des 
professionnels du Tourisme (hôtellerie de plein air, résidences de vacances, campings, résidences étudiantes, …). 

Chomette, acteur 
omni-canal du food 
service 

• 165 conseillers commerciaux sur le terrain
• Une équipe télévente, basée en région parisienne
• Tout Chomette disponible 24/7 sur chomette.com
• 8 magasins et showrooms en France, Belgique et Luxembourg

dont La Maison Chomette au 46 avenue Victor Hugo à Paris
• Une communauté de + 22 000 abonnés sur nos réseaux sociaux

Les avantages 
Chomette 

• Un accompagnement personnalisé : nous accompagnons nos clients dans leurs
projets, qu’il s’agisse d’ouverture, de rénovation ou d’optimisation d’établissement.

• La livraison gratuite en 24/48h en France métropolitaine à partir de 199€ d’achat
• Une garantie « satisfait ou remboursé » : reprise sous 30 jours sous conditions
• Des solutions de financement : 4x sans frais, crédit gratuit…

L’offre la plus large du 
marché 

Avec plus de 30 000 références dont 6500 en stock, Chomette propose une gamme 
complète et diversifiée pour répondre aux exigences des professionnels en alliant qualité, 
innovation et fonctionnalité sur les catégories suivantes :  

Art de la table : Vaisselle, verrerie, couverts 
Salle, buffet & Traiteur : Présentoirs, plateaux, accessoires de service 
Cuisine : Coutellerie, cuisson, ustensiles, stockage 
Mixologie : Verres à cocktail, shakers, accessoires de bar 
Matériel électrique : Préparation culinaire, cuisson, froid, Lavage 
Vente à emporter : Emballages alimentaires, vaisselle jetable et réutilisable 
Hygiène & consommables : Produits d’entretien, consommables cuisine 
Vêtements professionnels : Tenues de cuisine, service et entretien 
Hôtellerie : Produits d’accueil, room service, chambre et salle de bain 
Mobilier : Intérieur, extérieur 

Des engagements RSE 
concrets 

Chomette propose fin 2024, plus de 1900 références produits responsables.  
Chomette a obtenu la Médaille d'Argent Ecovadis en décembre 2023, soulignant son 
engagement continu envers sa responsabilité sociale et environnementale.  
Chomette a été certifié, une nouvelle fois, Great Place To Work en 2024. 
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