
Quand vient la faim de l’EtE : 
3 nouveaux Masters régionaux, disponibles dans 
toute la France et avec tous les clichés dedans !

Les Masters des Régions :  
on en fait tout un fromage !

Et ce n’est pas tout !

L’Alsacien, L’Aveyronnais et Le Sudiste : 
3 destinations à découvrir partout

Après le Master Maroilles dans le Nord et la Munster claque dans l’Est, Burger King France passe à la 
vitesse supérieure et lance 3 nouveaux Masters : l’Alsacien, l’Aveyronnais et le Sudiste. À une différence 
près : ces 3 nouvelles recettes seront cette fois disponibles dans TOUS les restaurants de France. De Brest 
à Albi en passant par Montargis !

Après le succès des Masters régionaux, et pour répondre à la demande des gourmands de tout le territoire (qui parfois nous en 
veulent de la jouer trop local), Burger King France met 3 nouvelles recettes régionales à sa carte nationale !

Du 26 août au 29 septembre 2025 inclus, Burger King France proposera un mois de road trip gustatif, sans GPS, sans péage, mais 
avec beaucoup (beaucoup) de fromage.

Pour accompagner ces trois Masters, nous proposons également le Petit Toasté Sudiste (3,90€) avec une sauce provençale, du 
chèvre et du bacon croustillant, ainsi que les King Fries (3,90€) avec du bacon et une sauce au camembert AOP de Normandie.

À PROPOS DE BURGER KING® 

BURGER KING® France poursuit avec succès son implantation dans l’hexagone : un projet ambitieux porté par un produit mythique, le 
WHOPPER®, également décliné en version veggie, et un concept unique, une viande de bœuf grillée à la flamme, des ingrédients frais et des 
burgers préparés à la commande. Le Groupe Bertrand, 1er groupe français indépendant de restauration, propriétaire de la masterfranchise 
assure le développement exclusif sur le territoire français de Burger King®. Ses plus de 580 restaurants et 170 franchisés font grandir la 
marque localement chaque jour.
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L’Alsacien – Menu à 12,90€ (prix conseillé)

Direction l’Est, ambiance flammekueche : du bœuf français grillé à la flamme, de l’emmental 
français, du bacon fumé, une sauce crémeuse à l’oignon, des oignons croustillants, fondant 
tout ça dans un pain au cheddar. C’est généreux, c’est costaud, Hopla, c’est Alsacien.

Le Sudiste – Menu à 12,90€ (prix conseillé)

Fan de poulet ? On vous a concocté une recette qui sent bon la garrigue : poulet 100% filet 
pané ultra croustillant, sauce inspiration provençale, fromage de chèvre, tomates, roquette, le 
tout dans un pain brioché.

L’Aveyronnais – Menu à 14,90€ (prix conseillé)

Aligot, on y va : du bœuf français, un aligot pané produit dans l’Aveyron, du bacon fumé, 
des oignons croustillants et fondants, une sauce gravy bien gourmande et un pain brioché 
tout doux.

https://www.linkedin.com/company/burger-king-france/
https://www.youtube.com/channel/UCOUYCp_k1mHGwXAz3uRpjyw
https://www.facebook.com/burgerkingfranceofficiel/
https://x.com/burgerkingfr
https://www.instagram.com/burgerkingfr/?hl=fr
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