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100 % gourmandes, 



 
 
 
 
 
 

 

RECETTE D’AUTOMNE 

NOIX DE PÉCAN ET SIROP D’ÉRABLE 
du 2 octobre au 1er décembre 

Un aller simple pour le Canada ! 

Quand les noix de Pécan (bien croquantes…) 

rencontrent le sirop d’érable (made in Canada 

of course !*), cela donne 75 grammes de plaisir 

et de douceur. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

    RECETTE D’HIVER 

CHOCOLAT NOIR ET NOIX DE COCO 
du 1er décembre au 29 février 

Envie de réconfort ? Ne cherchez plus, croquez 

dans le cookie chocolat noir et noix de coco. 

Et toujours de bons ingrédients (chocolat noir 

64%, avec du cacao cultivé de manière durable, 

et de la coco râpée bio)… 

pour toujours plus de gourmandise ! 

 
 
 
 

ET TOUJOURS, DES RECETTES CLEAN LABEL, SANS SIROP DE GLUCOSE NI HUILE DE PALME ! 

 
*fabriqué au Canada bien sûr ! 

 

 
La Fabrique Cookies dévoile sa collection automne/hiver avec deux pépites… 

à croquer sans attendre ! Rendez-vous en boutiques ou sur le e-shop pour découvrir 

deux créations inédites, toujours aussi régressives et 100 % addictives ! 

 

www.lafabrique-cookies.fr 

http://www.lafabrique-cookies.fr/


 
 
 

TOUT TOUT TOUT, 

VOUS SAUREZ TOUT 

SUR NOS COOKIES 
 
 

 

Depuis toujours, La Fabrique Cookies confectionne 

des cookies dans les règles de l’art - gourmands, 

moelleux, savoureux - dans le respect des meilleurs 

standards de qualité. Autrement dit, des cookies 

«comme là-bas» avec un savoir-faire «bien d’ici». 

 
 
 

La pâte à cookie est préparée chaque jour (dans la 

fabrique de Gennevilliers, en région parisienne), puis 

calibrée et dressée à la main, et enfin cuite sur place, 

dans les 13 boutiques. Leurs délicieux cookies sont 

aussi vendus sur leur e-shop, et distribués aux 

professionnels de la restauration dans sachet en 

cellulose de bois. Depuis 2023, le concept boutique 

se déploie dans toute la France en franchise. 
 
 

 
 

 

Chaque ingrédient est sélectionné avec exigence et minutie pour sa qualité, son goût et 

son origine française, voire locale quand c’est possible : beurre frais français, œufs bio 

d’élevages du sud-est, farine de Centre Val de Loire avec un blé récolté à moins de 90 km 

du moulin, caramel au sel de Guérande, etc… 

Des valeurs qui en font une marque référente sur le marché du cookie ! 
 
 

www.lafabrique-cookies.fr 
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