
Pour la saison estivale 2026, 
la mythique Annex Cannes signe un 
partenariat gastronomique d’exception 

AVEC LE CHEF DOUBLEMENT 
ÉTOILÉ GENNARO ESPOSITO
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Pour la saison 2026, 
Annex Cannes confie 
l’élaboration de sa carte 
au chef italien Gennaro 
Esposito, doublement 
étoilé au guide Michelin 
et figure emblématique 
de la gastronomie 
méditerranéenne.

UNE NOUVELLE CARTE 
COSMOPOLITE ENTRE 
TERRE ET MER
À travers cette collaboration, Annex Cannes affirme une nouvelle 
ambition culinaire : proposer une cuisine de plage raffinée, solaire et 
contemporaine, en parfaite résonance avec l’esprit de la Croisette.

La mer y occupe une place 
centrale, à travers une large 
sélection de carpaccios, 
sashimis, tartares et produits 
crus, ainsi que des plateaux 
signature et une langouste 
grillée pensée dans un esprit 
de partage.

La carte s’enrichit également 
de plats généreux à partager, 
de pièces d’exception et d’une 
sélection de desserts italiens 
et méditerranéens, venant 
compléter une proposition à la 
fois gourmande, sophistiquée et 
contemporaine.

Avec cette nouvelle direction culinaire, Annex Cannes 
renforce son positionnement : celui d’une adresse 
incontournable de la Croisette, capable d’accompagner 
aussi bien un déjeuner face à la Méditerranée qu’un 
dîner festif dans un cadre spectaculaire.

Pensée pour accompagner 
l’atmosphère du lieu, cette 
nouvelle carte associe 
élégance italienne, générosité 
méditerranéenne et produits 
d’exception. Elle revisite avec 
finesse de grands classiques de 
la tradition italienne tels que 
le vitello tonnato, les spaghetti 
alle vongole, les linguine façon 
Sorrente, les tagliolini au 
homard ou encore le loup de 
mer caramélisé au miso.



POUR PLUS D’INFORMATIONS 
https://www.annexbeach.com/fr/contact-details

+33 4 93 39 73 79
info@annexbeach.com

Adresse 
Bd de la Croisette, 06400 Cannes, France

Ouvert de 10h à 00h30 de Janvier à juin puis de 10h à 2h30 
en juillet et en août


