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Tous les membres du Conseil d’Administration élus le 24 Janvier dernier lors de l’assemblée 
générale extraordinaire qui s’est déroulée à l’Academy Vatel de Lyon, ont le plaisir de vous 
annoncer que monsieur Éric Vandevelde est le nouveau président de l’Académie Nationale de 
Cuisine. 
Depuis l’origine, différents présidents se sont succédé : Dominique Weber de 1977 à 1982, Jacques 
Charrette de 1982 à 1984, Alain Sebban de 1984 à 1990, Jacques Charrette de 1990 à 2010, Lucien 
Veillet de 2010 à 2018, Jean-Marc Mompach de 2018 à Janvier 2025 et Éric Vandevelde. 

Éric Vandevelde : passionné de cuisine et de transmission, Éric Vandevelde a rejoint l’ANC en 
2018, où il a occupé des postes clés au sein de l’association et aux côtés de Jean-Marc Mompach. 
Formé dans des maisons prestigieuses, il y a développé rigueur et excellence. 
Depuis 2014, il accompagne les chefs, intervient en tant que conseiller et auditeur. Il a fondé EVDV 
Food Consulting en 2020 pour accompagner les professionnels dans le développement de leurs 
compétences culinaires, managériales et organisationnelles, avec une approche axée sur le travail 
d’équipe et la quête d’excellence. 

L'Académie Nationale de Cuisine, créée en 1977 notamment pour soutenir les jeunes et la 
formation, s’est construite sur un réseau en régions (chefs, artisans, enseignants, formateurs, 
passionnés...) et à l'international. Elle a par ailleurs forgé son identité dans la mise en œuvre de 
plusieurs évènements (Toque d’Or Cuisine et Pâtisserie, Concours Vaudard, Prix Livres & Savoirs...) 
qui jalonnent l'actualité des métiers de bouche et interventions sur de nombreuses manifestations 
culinaires...  
Avec cette nomination, l’Académie Nationale de Cuisine entre dans une dynamique nouvelle, 
portée par une vision alliant tradition et innovation au service de la gastronomie française et 
internationale. Elle s’engage à valoriser les savoir-faire, à promouvoir la gastronomie à travers la 
transmission, l’excellence et le partage, tout en intégrant des valeurs essentielles telles que 
l’inclusion et l’accompagnement des personnes en situation de handicap au sein des métiers de 
Bouche. 
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