 Une glace a leau artisanale 100 % variété frangaise
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S et lancé I'été dernier par la plus ancienne chocolaterie de Paris, le Papino est

ir dans les bacs (a glaces) avec de nouvelles recettes confectionnées a partir
’ de fruits sélectionnés en France exclusivement.



ertes, A la Mére de Famille fabrique son chocolat mais ce n’est pas

tout, la Maison maitrise également la réalisation de ses glaces, sorbets

et glaces a 'eau. Ainsi chaque Papino est le fruit d’'une élaboration
artisanale dans latelier, a Tours, et d’une sélection rigoureuse des meilleurs
ingrédients, sans ajout de colorant ni ardbme ou conservateur.




Du fruit, du fruit et surtout de bons fruits !

uatre parfums trés aromatiques et rafraichissants sont a découvrir. La

fraise Mara des Bois cultivée en Vallée du Rhone et la Péche blanche

de la méme provenance que l'on retrouve avec plaisir ainsi que deux

ouvelles créations, la poire Williams origine Haute-Provence, fon-

dante et légerement acidulée et la mirabelle de Lorraine IGP, juteuse et sucrée.
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Donc cet été, direction les boutiques A la Mére de Famille pour retrouver
le bon gotuit de nos vacances d’été.



Informations pratiques

Glaces disponibles sur le eshop
www.lameredefamille.com
en clique et collecte et dans les
16 boutiques A la Mére de Famille

Prix: 4,50 €
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CHOCOLATIER - GLACIER - CONFISEUR
PARIS




