INTERCONTINENTAL.

PARIS LE GRAND

PRESENTE SON AFTERNOON TEA
SO BRITISH MADE IN PARIS

C'est au cceur de I'un des hotels les plus emblématiques
delacapitale, et alajonction du boulevard des Capucines
et de 'Opéera Garnier, que la mythique verriere du Grand
Hotel abrite désormais son Afternoon Tea.

Tous les weekends entre 15h et 18h, I'Intercontinental
Paris — Le Grand propose dans ce decor elegant Second
Empire, un moment de gourmandise dans une ambiance
chaleureuse.

Ce surprenant jardin d’hiver crée un cocon réconfortant,
propice a une parenthese hors du temps, riche en delices
et en surprises. Outre une vaste sélection de thés
venus des quatre coins du monde, une dégustation
d'incontournables classiques y est proposée : le
celebre Millefeuille caramélisé, embleme du Café de la
Paix, des sandwichs au Foie gras de canard confit et
chutney figue-raisin, des financiers, des madeleines et
une variété de confitures artisanales.

C’est un rendez-vous idéal en famille ou entre
amis pour un Afternoon Tea so british mais bien

made in Paris.



45 euros pour 1 personne

(60 euros avec une coupe de champagne)
70 euros pour 2 personnes

(90 euros avec une coupe de champagne)

Le samedi et le dimanche de 15h a 18h

Assiette salée composée de 4 mini sandwhichs :

- Foie gras de canard confit et chutney figue-raisin
- Cceur de saumon fume, creme aneth

- Concasse de tomates cuites et olives Taggiasche
- Chevre frais et concombre

Assiette de mini patisseries :

- Millefeuille carameélisé

- Opéra

- Tartelette aux figues

- Mont-blanc aux marrons et cassis
- Chou a la pistache
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