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LES CÈDRES 
 

Comme une maison de famille à la montagne 

 
 
 

 

À Saint-Sorlin-d’Arves (73), Le Cèdre Hospitality a 

le plaisir de présenter sa dernière acquisition : 

l’hôtel-restaurants & SPA*** Les Cèdres. 
 

Au cœur du domaine des Sybelles, il est le point 

de départ de nombreuses randonnées l’été… et 

des pistes de ski l’hiver.  
Avant et après les sorties en plein air, les équipes 

sont aux petits soins pour rendre le séjour 

gourmand, confortable, serein, inoubliable. Un lieu 

idéal pour passer de merveilleuses vacances entre 

amis, en amoureux ou en famille cet été ! 
 
 
 
 

 

« Bienvenue à la maison ! » Tel est le mot 

d’accueil d’Omar Abodib, nouveau 

propriétaire de l’hôtel-restaurant Les 

Cèdres, à Saint-Sorlin-d’Arves. 

 

Comme dans tous les établissements du 

groupe Le Cèdre Hospitality, le personnel 

est au diapason : l’accueil y est une valeur 

essentielle, on reçoit ici les clients comme 

des amis que l’on voudrait choyer…  
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Un cadre reposant, en pleine montagne 
 

À l’hôtel Les Cèdres, l’environnement se prête 

particulièrement à cette chaleureuse hospitalité. L’hôtel 

– le seul de la station - dispose de 26 chambres avec 

vue, sur la vallée ou les pistes de ski. Le charme du 

chalet de montagne, augmenté d’une touche rétro chic, 

se savoure dans tous les espaces. Chacun peut y 

trouver l’atmosphère qu’il recherche, dans les salons 

réchauffés d’un feu de cheminée, le bar à cocktails ou 

la cave à vins, le terrain de pétanque et balancelle. 
 
 

Été comme hiver, l’hôtel est un point de départ pour les 

escapades en pleine nature. Il est situé sur les 

hauteurs de Saint-Sorlin-d’Arves, petit village de 

montagne au charme préservé. Au pied de la Croix de 

Fer et du glacier de l’Étentard, entre les massifs des 

Aiguilles d’Arves et des Grandes Rousses, la région 

regorge de sentiers de randonnées pour tous les 

niveaux et toutes les envies. Aux beaux jours, le choix 

d’activités est large, entre alpinisme, canyoning, 

parapente, équitation, randonnée, tennis, via ferrata, 

etc . L’hiver, l’établissement bénéficie d’un 

emplacement privilégié, avec accès skis aux pieds au 

domaine des Sybelles. 
 

Autant d’aventures que l’équipe organise avec 

enthousiasme pour ses hôtes, qu’ils soient seuls, en 

famille… Voire en teambuilding, pour les entreprises 

qui souhaitent offrir à leurs salariés une pause hors du 

bureau. 
 
 
 
 

À table, le plaisir avant tout 
 

Rien de tel que le grand air pour ouvrir l’appétit ! Une 

belle aubaine pour la brigade des Cèdres, qui se fait un 

plaisir de régaler ses convives avec des mets bien 

sourcés et toujours faits maison. 
 

Du buffet du petit - déjeuner au restaurant 

bistronomique, en passant par la terrasse, avec 

l’installation d’un brazero pour une cuisson à la flamme 

- la gourmandise est systématiquement au rendez-

vous. 
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La Terrasse, à l’heure du déjeuner 
 

À l’heure du déjeuner, rendez-vous sur La Terrasse. 

exposée plein sud et directement accessible depuis les 

pistes, la rôtisserie se démarque avec sa généreuse 

carte, basée sur des produits frais, locaux et de saison, 

combinant des classiques montagnards et plats 

d’influence libanaise,.  
Un fumet de la broche à shawarma embaume l’air 

alentour et met à la bouche des gourmets jusque sur 

les télésièges. Il n’en faut pas plus pour avoir envie de 

faire une pause reconstituante ! 

 

Planche de charcuteries (16€) /  

Planche de fromages (18€) / Planche mixte (17€)  

Travers de porc, sauce barbecue (18€)  

Poulet shawarma (18€) /  

Entrecôte, sauce au choix avec accompagnement au 

choix : frites et salade, fettucine de légumes, risotto du 

moment (24€) 
 

Tarte aux myrtilles (10€) /  

Tiramisu aux fruits rouges (10€) / 
 
 
 

Restaurant Les Cèdres, la bistronomie 

méditerranéenne à cœur ouvert 
 

En soirée, place au restaurant bistronomique Les 

Cèdres. La brigade met les petits plats dans les grands 

pour combler toutes les envies. Entre spécialités 

savoyardes bien maîtrisées et recettes traditionnelles 

modernisées, tout est frais et cuisiné maison. 
 

L’occasion, après une bonne journée sportive, de 

déguster une dorade grillée, sauce chimichurri, 

fettuccine de légumes (24€) ou un burger de kefta au 

fromage des montagnes (20€), un travers de porc 

poêlé, frites, salade (22€)… 
 

Trilogie de chocolat (10€), Duo de pêches crues et 

cuites, glace huile d’olive (10€) 
 

Tous les jeudis, rendez-vous au restaurant Les Cèdres 

pour les soirées libanaises, avec les mezzés d’une 

qualité exceptionnelle ! 
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Un hiver aux petits soins 
 

Toutes ces joyeusetés ne seraient pas complètes sans 

évoquer l’offre du spa des Cèdres. L’hôtel travaille en 

partenariat avec Themae, une marque française 

experte du soin par le thé. Visage ou corps, détente ou 

revitalisation, chaque massage est personnalisé pour 

s’adapter aux envies et besoins du moment. À 

découvrir dès le mois de décembre prochain ! 
 
 
 
 

 

Et bientôt… 
 

L’offre des Cèdres est déjà très attrayante. Elle le sera 

encore davantage grâce au programme de travaux 

imaginé par les équipes : le spa sera bientôt complété 

d’un sauna, d’un hammam et de cabines de massage 

avec vue sur les montagnes. Une montée en gamme 

qui verra également un réaménagement des 

chambres… De beaux projets en perspective ! 
 
 
 
 
 

 

LES CÈDRES 
 

Hôtel***, Restaurants & Spa   

Chemin des Pré-Plan  

73530 Saint-Sorlin-d'Arves   

Tél. (+33) 4 79 59 70 21  
https://www.lescedres-lessybelles.com/  
https://www.instagram.com/lescedres.hotel/ 

https://www.facebook.com/lescedres.hotel 

 
 
 
 

Contact presse :  
Anne Daudin ADQUAT  
anne.adquat@gmail.com  
Tél/ 06 50 71 65 13   
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