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Les Infusions glacées signées Alain Milliat
Made in France et 100% naturelles : sans arômes et sans sucres ajoutés

A l’approche des beaux jours, Alain Milliat, la référence des jus de fruit haut de gamme, présente sa
collection d’infusions glacées et révèle sa dernière création : l’Infusion Pêche Verveine. Fabriquées dans
les ateliers à Valence et 100% biologiques, les infusions glacées Alain Milliat se démarquent par leur
équilibre, entre légèreté et gourmandise. Des boissons fraîches à déguster à tout moment de la
journée. 

Source de plaisir et de bienfaits 

Fidèle à elle-même, à la nature qui l’inspire et à ses engagements sur la sélection des matières
premières, la Maison Alain Milliat a imaginé quatre recettes simples qui associent jus de fruits et
infusions de plantes. Des infusions glacées sans théine et 100% bio, parfaites pour se désaltérer et
accompagner les pauses repas. A la dégustation, ces quatre recettes sont harmonieuses, légères et
livrent avec sincérité ce que les fruits et les plantes ont de plus beau à offrir. Afin de conserver leurs
particularités aromatiques, ces infusions sont sans sucres ajoutés et sans arômes. 

Infusion glacée Framboise – Menthe 
La menthe est traditionnellement utilisée pour son
pouvoir rafraichissant. Associée à la framboise, elle
amène l’intensité et la rondeur pour une infusion
glacée aux notes délicates et équilibrées. 

Infusion glacée Citron vert – Gingembre 
L’infusion parfaite pour éveiller les sens : l’acidité du
citron vert mêlée au piquant et à la chaleur du
gingembre arrondis par une touche de pomme. 

Infusion glacée Pêche – Verveine 
La douceur de la pêche, la fraîcheur de la verveine :
une association parfaite pour un moment de détente
rafraîchissant. La verveine révèle des notes subtiles de
citron, qui se lient parfaitement aux saveurs douces et
veloutées de la pêche.  

Infusion glacée Mandarine – Fleur d’Oranger 
Un assemblage solaire qui vous fait voyager en Sicile.
La fleur d’oranger enrichit les notes d’agrumes et
apporte des touches de miel de fleurs blanches. La
Mandarine Tardivo di Ciaculli provient des coteaux de
Palerme, une variété rare particulièrement aromatique.

25cl : 3,60€ / 75cl : 7,60€ 
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Le Bar Truck Alain Milliat x Le BHV Marais

Et parce que générosité rime avec infusions glacées, ces incontournables boissons de l’été seront
disponibles au BHV Marais du                                           dans un bar truck Alain Milliat. Un air de garden

party au cœur de Paris pour rafraîchir toutes les papilles ! 

Les infusions glacées sont également à retrouver dans les boutiques et restaurants partenaires partout
en France, et sur le e-shop alain-milliat.com

23 mai au 11 juin 2023

ALAIN MILLIAT, JUS DE DEGUSTATION 

Fournisseur des plus belles tables et épiceries fines depuis 25 ans, la maison Alain Milliat propose une 
collection de 35 parfums de jus et nectars, de boissons fruitées et de confitures haut de gamme qu’elle 
élabore avec soin dans son atelier de Valence, dans la Drôme. Nées d’une sélection intransigeante de 
la matière première et d’un savoir-faire unique, les créations Alain Milliat expriment toute la finesse du 
fruit et procurent un moment de dégustation riche en émotions. Conformément à ses valeurs, la 
maison s’engage dans une démarche responsable et respectueuse des fruits, de l’environnement et 
des hommes.

www.alain-milliat.com


