
 
 
 
 
 

 
Communiqué - septembre 2022  

 
 
 

 

LIQUID PASSION : 4 UNIVERS LIQUIDES 
 
 
LIQUID PASSION revient les 16 et 17 octobre 2022 au Paris Event Center (Paris 19) sur plus de 1 500 m² 

de salon. Avec une journée grand public et une journée professionnelle, le visiteur est invité à découvrir la 

diversité de l'univers liquide autour de dégustations, d'animations et de conférences. 

 
 
 
PARIS COCKTAIL FESTIVAL FÊTE SES 10 ANS AVEC UN GUEST D'ANTHOLOGIE !  
Pour souffler ses bougies, les bartenders de toute la France viendront faire des guest shifts :  
100 bars à cocktails de renom seront présents pour cette célébration. 

 
Autour du PARIS COCKTAIL FESTIVAL, le salon propose de découvrir d’autres spiritueux dans les univers 

du rhum (RHUM BOULEVARD) et du whisky (WHISKY STATION), ainsi que des innovations liquides 

(DRINK MANIA).  
Pour apprendre à faire soi-même les cocktails, des animations Gin To’ et Cocktails signature seront 

proposées.  
Pour découvrir et comprendre l’univers du cocktail, du rhum, du whisky et des tendances liquides, des 

conférences seront animées par les meilleurs spécialistes ! 

 
 
LE MULTI-UNIVERS RASSEMBLE  
PARIS COCKTAIL FESTIVAL s’adjoint cette année 3 nouveaux univers liquides : whisky, rhum et 

innovations liquides. 
Initiée en 2020, la réunion des différentes familles de boissons permet de mutualiser les effets d’attraction 

auprès du public. Les particuliers peuvent s’affranchir des étiquettes en découvrant de nouveaux liquides, 

en s’initiant à de nouveaux goûts, en se retrouvant face aux tendances. 
 
Il en est de même pour le professionnel (bar, restaurateur, caviste). Le multi-univers lui apporte 

l’opportunité de faire d’une pierre 4 coups. 

 
 
 
 
 

CRÉÉ EN 2012, LE SALON PREND SON ENVOL AVEC AMUSE-BOUCHE 

EN 2017 ET FÊTE SES 10 ANS CETTE ANNÉE 
PARIS COCKTAIL FESTIVAL met en lumière l'univers du cocktail.  
Les marques et bartenders y présentent les nouveautés et transmettent, lors des 

animations et conférences, les secrets, les techniques, les tendances. 
 
Pour ses 10 ans, PARIS COCKTAIL FESTIVAL organise un grand guest avec 100 bars, venus de toute la 

France. Parmi les bars et bartenders présents : Aperture (Montpellier), Stephen Martin, Victor Delpierre, 

Matthias Giroud, Le Cartel bar (Grenoble), Uma Nota (Paris), Bar Louise (Cognac), L'Antiquaire (Lyon), 

Solera (Paris), Pelican (Lyon), Monsieur Moutarde (Dijon), Le 1802 (Paris), Txapel (Anglet), Maison Russe 

(Paris), etc... 

 
3 UNIVERS EN HERBE AU SEIN DE LIQUID PASSION  
 
 

RHUM BOULEVARD  
a pour vocation de rendre visibles les maisons de rhum. 

 

 
WHISKY STATION  
réunit les distributeurs indépendants et leurs whiskies venus de France et des quatre 

coins du globe. 

 
DRINK MANIA  
souhaite offrir un espace d’exposition pour les start-up du secteur liquide. 

 

 
LA NOUVELLE DONNE DES ACTEURS DE LA DISTRIBUTION  
LIQUID PASSION 2022 offre un plateau de marques et de distributeurs majeurs et "nouvelle génération" : 

CBH, BLMHD, Dugas, Maison Villevert, Pardela Spirits, L’Explorateur du goût, UCVF, Free Spirits, Backpack 

Spirit, Esprit Alambic, Terroirs Drinks, Drinks & Spirits, etc… Autant d’acteurs passionnés et dynamiques qui 

n’ont qu’une envie : partager leur découvertes faites à travers le monde, des whiskies du Canada aux gins du 

Japon. 



UN PROGRAMME DE CONFÉRENCES  
POUR TOUT CONNAÎTRE DES TECHNIQUES ET DES DERNIÈRES TENDANCES LIQUIDES 

 

DIMANCHE 16 OCTOBRE 

 
13H Les 10 règles pour déguster du rhum comme un pro 

 

 

14H A l'occasion des 10 ans du PARIS COCKTAIL FESTIVAL, état des lieux du bar français d'aujourd'hui 
 

par Fernando Castellon 
 

 
 

15H 
Les astuces pour réaliser 4 grands classiques avec du rhum et du whisky 

 

par Baptiste Bochet de Colada Cocktails  

 
 

16H 
Comprendre le langage du whisky 

 

par Amaury Guyot, fondateur du bar à whiskies Sherry Butt (Paris) accompagné de son chef 
 

 barman Raphaël Blanc 
 

17H Les cocktails sans alcool nouvelle génération 
 

 par Matthias Giroud, cofondateur du laboratoire l’Alchimiste 
 

 

LUNDI 17 OCTOBRE 
 

12H 
Les tendances rhum de l'hiver 

 

par Jerry Gitany et Christian de Montaguère  

 
 

 L'écoresponsabilité dans le monde du bar 
 

13H par Nicolas Blanchard des bars L'Heure du singe et Tempête (Toulouse) et Hugues Pollier du bar 
 

 Little Red Door (Paris) 
 

14H Comment valoriser son cocktail avec le whisky ? 
 

 par Pierre-Marie Bisson, chef barman du bar Botaniste au Shangri-La (Paris) 
 

15H Bière, cidre, kombucha, hard-seltzer, kefir & autres boissons fermentées : la grande famille 
  

 

Tonics, mixers, eaux pétillantes : comment les travailler en cocktail ?   
16H par Nicolas Munoz, fondateur du bar Bisou et Divine (Paris) et Guillaume Guerbois, consultant en 
 mixologie, à la tête de Hermosa Création  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

INFOS PRATIQUES  
 
GRAND PUBLIC : Dimanche 16 octobre 2022 - 12h-19h  
PROFESSIONNELS - PRESSE : Lundi 17 octobre 2022 - 11h à 18h 
 
PARIS EVENT CENTER  
20 avenue de la Porte de la Villette - 75019 Paris 
 
TARIFS :  
Grand public : à partir de 10€  
Professionnels & média : gratuit sur invitation exclusivement   

 
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. 


