
UN PARCOURS DE 
RÉFÉRENCE DANS LA 
SOMMELLERIE FRANÇAISE

Originaire de l’Isère, Gaëtan Bouvier s’est
rapidement imposé comme l’un des
sommeliers les plus respectés de sa
génération. Cuisinier de formation, il réalise
rapidement combien l’accord mets-vins
sublime l’expérience gastronomique, une
révélation qui l’oriente instinctivement vers le
vin. Après avoir dirigé la sommellerie de La
Villa Florentine à Lyon, il s’illustre dans de
nombreux concours, décroche le titre de
Master of Port 2019 puis International
Sommelier ASI Diploma Gold 2021 et
poursuit aujourd’hui son activité comme Chef
Sommelier de l’Institut Lyfe – ex Paul Bocuse.

Reconnu pour son approche exigeante et
généreuse du vin, il défend une démarche
ouverte, ancrée dans la transmission et le
partage.

GAËTAN BOUVIER REJOINT WINEYOUWANT
COMME AMBASSADEUR CONSEIL

WineYouWant a le plaisir d’annoncer l’arrivée de Gaëtan Bouvier au sein de son équipe.
Meilleur Sommelier de France 2016 et Meilleur Ouvrier de France Sommellerie 2023, 
il devient Ambassadeur Conseil.
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UN RÔLE CLÉ DANS L’AVENTURE
WINEYOUWANT
Depuis leurs premiers échanges, Gaëtan Bouvier et les
fondateurs de WineYouWant partagent la volonté de bâtir
un lieu de transmission, ouvert au monde du vin et ancré
dans son terroir. C’est dans cet esprit que Gaëtan Bouvier
accompagne aujourd’hui WineYouWant dans la
construction d’une nouvelle expérience autour du Vin et
de la Gastronomie. 

Ses missions principales :
• incarner et représenter WineYouWant auprès des médias et du
grand public ;
• co-construire la carte des vins du Restaurant et du Club ;
• animer des événements et masterclass ;
• encadrer la formation et le recrutement des sommeliers, en lien
avec l’Institut Lyfe.

IIl travaillera en étroite collaboration avec Rosanna Ponge, cheffe
sommelière de WineYouWant, pour proposer une offre à la fois
pointue, innovante et accessible. Aux côtés d’Hubert Vergoin, chef
du restaurant, il participera à l’élaboration et à l’affinement des
accords mets-vins. Ensemble, ils formeront un trio complémentaire,
dédié à parfaire l’expérience WineYouWant.

« Le projet m’a séduit par son ambition de créer un lieu alliant passion,
partage et exigence, tout en restant accessible. WineYouWant aspire à devenir

l’une des plus belles ambassades du vin que Lyon mérite. » Gaëtan Bouvier



ENVIE D’EN SAVOIR PLUS ?
POUR CONTINUER À SUIVRE LE PROJET WINEYOUWANT :
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UN PARTENARIAT PÉDAGOGIQUE 
AVEC L’INSTITUT LYFE

Le rapprochement entre WineYouWant, Gaëtan Bouvier et l’Institut Lyfe
offrira aux jeunes talents de la sommellerie l’opportunité de se former
dans un lieu inspirant, au contact direct d’un Meilleur Ouvrier de
France. Stages, alternances et projets pédagogiques permettront à ces
futurs professionnels d’affiner leurs compétences et de découvrir une
approche du vin qui conjugue expertise et accessibilité.

OUVERTURE EN 
SEPTEMBRE 2025

Au cœur de l’ancien Collège Serin (Lyon 4 ), WineYouWant
est un restaurant et un club : un lieu de vie unique dédié au vin,
à la gastronomie et aux rencontres. 

ème

Sur près de 1000 m², le projet réunira une table signée Hubert
Vergoin, une sélection de plus de 600 références, un large choix
de 48 vins au verre ainsi qu’un wine club et des espaces
privatisables. 
Un lieu de vie pensé pour allier convivialité, expertise et
découverte, et offrir à Lyon une nouvelle manière de vivre le vin.

https://www.instagram.com/wineyouwant/
https://www.linkedin.com/company/wineyouwant/
https://wineyouwant.com/

