
A l'occasion de la nouvelle édition du Sirha à Lyon, du 19 au 23
janvier 2023 prochain, Sodiaal Professionnel dévoile la nouvelle
identité de marque La Vie De Château*. Marque française
spécialiste des mini portions de fromages pour les professionnels
de la restauration en consommation hors domicile, La Vie De
Château revêt de nouvelles couleurs pour séduire les convives.

Les fondements de la marque remis en lumière

La Vie De Château est une marque française fromagère créée en 1986, qui
appartient à un groupe coopératif d'éleveurs. Partenaire des professionnels de la
restauration collective et commerciale, elle propose une offre de mini portions
de fromage variée,  issue de terroirs et de filières de qualité (AOP, IGP, BIO). Afin
de consolider sa position de référent sur le marché des solutions fromagères en
mini portions pour la consommation hors domicile, La Vie De Château connait
une refonte graphique, qui sera dévoilée à l'occasion du Sirha 2023.

Nouvelle identité de marque 
pour les mini portions de fromage 

La Vie De Château

Les mini portions 
de fromage 

qui ont tout bon !

Depuis plus de 35 ans, La Vie De Château participe aux côtés des professionnels
à promouvoir une alimentation saine, équilibrée et responsable. Fière
d'appartenir à une coopérative laitière française, qui regroupe près de 17 000
éleveurs** à travers 72 départements, cette marque s'engage dans un modèle
plus  durable.

Par cet ancrage territorial, La Vie De Château défend des méthodes de
production pour chaque fromage et ainsi préserve et valorise le patrimoine
fromager français. Ses portions individuelles nutritives et savoureuses, sont pour
la plupart riches en protéines et calcium, avec une qualité gustative garantie, au
travers de fromages classiques et labellisés (AOP, IGP, BIO).
*Une marque de la société Les Fromageries Occitanes
**Source : rapport intégré Sodiaal 2021



Les mini portions de
fromages qui ont tout bon !



Marque de coopérative

française
-

Savoir-faire fromager
depuis 1986

-
Variété des terroirs

français
-

Fromages savoureux
-

Bienfaits nutritionnels
reconnus

Les Grands Fromages de France en mini portions

Gouda Français très pauvre en
sodium
Saint-Paulin Français très pauvre en
sodium

NUTRITION
Faites déguster à vos convives des mini
portions très pauvres en sodium,
adaptées aux régimes alimentaires
spécifiques, tout en conservant les
bienfaits nutritionnels du fromage, les
partenaires idéals des séniors :

Cantal AOP Jeune
Saint-Nectaire AOP Laitier
Gruyère IGP France
Fourme d'Ambert AOP
Tomme des Pyrénées IGP, Tomme
Noire
Roquefort AOP
Comté AOP

TERROIRS
Succombez à nos fromages AOP et IGP, en
mini portions : des fromages typiques aux
qualités gustatives spécifiques, fabriqués
et affinés dans leur terroir d’origine :

Emmental Bio Français
Edam Bio Français
Gouda Bio Français
Saint-Paulin Bio Français

BIO
Profitez de nos fromages fabriqués à partir
de lait bio 100% français, grâce aux 800
éleveurs*** laitiers bio de la coopérative
Sodiaal, mobilisés et engagés dans une
démarche de progrès « Le Bio Pré de Vous »
pour aller encore plus loin que le label AB :

Saint-Paulin Français
Emmental Français
Tomme Noire
Tomme Blanche
Bleu Douceur
Edam Français
Gouda Français
Milanette Française
Brie
Brebis

ESSENTIELS
Découvrez ou redécouvrez les
incontournables du savoir-faire fromager
français.
Proposez à vos convives, de tout âge et à
tout moment de la journée, dix fromages
français parmi les plus consommés et
appréciés :

***Source : rapport intégré Sodiaal 2021



Les mini portions de fromage qui ont tout bon

Découvrez, à travers cette nouvelle gamme de fromage en mini portions La Vie
De Château, toute la richesse et la diversité des terroirs français.

Ces mini portions de fromage qui ont tout bon sont élaborées à partir de lait
provenant de la première coopérative laitière française, une filière qui contribue
au respect du bien-être animal et à soutenir le dynamisme agricole sur
l'ensemble de territoire.

Elles sont également issues d'un savoir-faire fromager des maîtres affineurs
reconnu depuis plus de 35 ans. 

Ainsi, elles reflètent la richesse et la diversité des terroirs fromagers français,
uniques dans le monde tels que l'Auvergne Rhône-Alpes, la Bretagne, la
Bourgogne Franche-Comté, les Grandes Causses, les Pyrénées, la Savoie...

Ces mini portions sont savoureuses grâce à plus de 20 variétés de fromages et
riches ou sources de Protéines, Calcium, Zinc et Phosphore (pour 100 g) pour un
apport nutritionnel adapté à tous vos convives.

Les mini portions emballées individuellement :
des petits plaisirs toujours appréciés par les
convives qui sont séduits par le nouveau
packaging sympathique, coloré et un peu rétro.
Leur emballage individuel limite le gaspillage
alimentaire (les mini portions peuvent être
réutilisées lorsqu'elles ne sont pas ouvertes) et
garantit une sécurité sanitaire ainsi qu’un
véritable gain de temps. Enfin, elles permettent
de varier les saveurs dans la semaine tout en
faisant découvrir la richesse du terroir fromager
français.
Les mini portions en barquettes : à disposer sur
une assiette pour personnaliser l'offre de fromage
à table ou pour les buffets grâce à une mise en
place rapide.
Les Plateaux Trio : un format idéal pour la
dégustation ou à l'heure de l'apéritif, qui permet
de faire découvrir trois fromages différents avec
une mise en place rapide.

A chacun son format

Spécialiste des mini portions de fromages, La Vie De Château propose son offre
sous 3 formats et différents grammages 20g, 25g, 30g, pour satisfaire toutes les
cibles :

La Vie De Château vous propose une offre fromagère en mini portions à
destination des professionnels de la restauration : collective, commerciale,
traiteurs ainsi qu'au secteur de l’hôtellerie.



Rendez-vous au Sirha sur le Stand 3F106 Hall 3

Lors du Sirha 2023, venez (re)découvrir les produits et les déguster sur notre
stand Sodiaal Professionnel.

Pour l'occasion, La Vie De Château vous fait plaisir et vous invite à participer à
son jeu concours pour gagner 3 week-ends à Annecy pour 2 personnes, et 50 kits
"pause déj".

Rendez-vous sur le stand Sodiaal Professionnel, sur lequel vous pourrez aussi
profiter durant les 5 jours des animations culinaires de 2 chefs de renom,
découvrir les autres gammes de filières de qualité de Sodiaal Professionnel, et
échanger avec des éleveurs de la coopérative.

Découvrez le nouvel univers La Vie De Château
sur le nouveau site internet :
www.laviedechateau.fr

#laviedechateau #fromage #miniportion
#originefrance #innovations #sirha
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