
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

COMMUNIQUÉ DE PRESSE 
 

2ème édition des Trophées de la GLACE  
 

Annonce des Candidats sélectionnés 
 

La finale de la catégorie Professionnels se tiendra le jeudi 23 mars 

2023, veille de la Journée Internationale de la Glace, à l'école Ferrandi. 

 
Les candidats retenus pour la finale sont : 

 
• Kévin Bourgade - Restaurant Maison 

Castet, Martres-Tolosane  
• Nathalie Cayen - Casino Evian 

Resort, Evian-les bains  
• Marine Dardun - La Maison Jouvaud, Carpentras 

 
• Christophe Durand - Restaurant O2, Grenoble 

 
• Thibault Honojzer - Beau Rivage Palace, Lausanne 

 

• Isabelle Touhari - Miss Kô, Paris 8e 
 

• Suppléante : Camille Giraud - Unico Artisan, Lyon 

 

Les finalistes s'affronteront autour du thème 
 

"Les Grands Classiques 2.0." en présence d'un 

jury prestigieux présidé par : 

• Philippe Urraca président du jury 
 

• Pierre Hermé président d'honneur.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Pour plus d'information : sauce.marie@gmail.com 
 
Contact presse : Stéphany Fressard - 06 12 08 01 59 

stephany.fressard@compagniedesdesserts.com 

 



 

Le prestigieux jury sera composé de 
 

 

• Loïc Ballet - Chroniqueur gastronomique 
 
• Bernard Boutboul – Président Gira conseil 
 
• Yann Brys – MOF Pâtissier 
 
• Kévin Chambenoit – MOF Maître d'Hôtel 
 
• Adrian Colin – MOF Verrier 
 
• Arnaud Daussy – Gagnant de la 1ère édition 
 
• Fabrice Desvignes - MOF Cuisine 
 
• Paul Fédèle – Rédacteur en chef de France Snacking 
 
• Frédéric Jaunault – MOF Primeur 
 
• Christelle Lorho – MOF Fromager Affineur 
 
• Nina Métayer – Consultante pâtissière 
 
• Sébastien Trudelle – MOF Pâtissier 
 
• Joseph Viola – MOF Cuisine 
 
• David Wesmaël – MOF Glacier 
 
 

 

Conférence de Presse 
 

vendredi 20 janvier 2023 à 16h30 
 

au SIRHA Lyon, sur le stand 3D61 
 

Avec la présence de Philippe Urraca, président du jury, 
 

Arnaud Daussy, gagnant de la 1ère édition et des membres du jury. 

 

Au programme :  

• Présentation du concours et du Trophée 2023  
• Discours vidéo de Pierre Hermé  

• Animation pâtisserie à 4 mains : Philippe Urraca et Arnaud Daussy  
• Dégustation du sorbet Champagne rosé Jacquart  

• Dégustation de la fabrication spéciale Cafés Richard 
 

Partenaires de l'événement 
 


