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Lundi 25 octobre 2021 : 

 

Journée Mondiale des Pâtes 

 
 

VAPIANO, 
 

N°1 des restaurants de pâtes fraiches et 
 

faites maison en France ! 

 

Alors que la Journée Mondiale des Pâtes a lieu le 25 octobre prochain et que la consommation 

mondiale a augmenté de 24% pendant le confinement (étude Doxa du 25/10/20), l’enseigne de 

restauration Vapiano (33 restaurants en France) est le leader incontesté de la fabrication et de 

ventes de pâtes fraiches dans la restauration dans l’Hexagone ! 

 
Si l’Italie reste la championne du monde de consommation de pâtes avec 23,1 kg par an et 

par personne, la France se classe en 3ème position avec 8 kg par an et par personne, juste 
derrière les États-Unis et devant l’Allemagne. 
 

« Le marché français est un des plus importants au monde », déclare Salvatore Perri, 
propriétaire de Vapiano France. « Nous fabriquons dans les manifattura présentes dans 
chacun de nos restaurants 10 tonnes de pâtes fraiches par semaine, soit 500 tonnes par an, 

consommées sur place, ce qui est totalement exceptionnel et fait de Vapiano la 1ère enseigne 

de pâtes fraîches de France ». « Tout est fait maison, les pâtes sont fabriquées dans nos 
restaurants, cuisinées à la minute devant les clients et accompagnées de produits frais de 
saison... certainement une des recettes de notre succès », conclut-il.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Lundi 25 octobre : Journée Mondiale des Pâtes ! 

 
Bonne nouvelle pour tous ceux qui sont fans de pâtes, elles sont à la fête le 25 octobre 

prochain ! A cette occasion, Vapiano propose durant cette journée tous ses plats de pâtes à 

un prix unique de 10 euros ! De quoi ravoir tous les amoureux du plat typique italien ! 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

La Manifattura au cœur des secrets de fabrication 

 

Fusilli pesto rosso, linguine scampi e spinaci, spaghetti carbonara, campanelle crema di 
funghi… les pâtes fraiches et les accompagnements sont confectionnés dans le plus grand 
respect des traditions italiennes au sein de la Manifattura, une cuisine aux larges baies 
vitrées, présente dans chaque restaurant Vapiano et au travers desquelles les clients 
peuvent découvrir le savoir-faire Vapiano et s’assurer du fait-maison. Ces pâtes fraîches 
préparées chaque jour sont à déguster sur place ou à emporter afin de les préparer chez soi. 
 

Vapiano, une enseigne en plein développement 

 

- 185 restaurants Vapiano dans 32 pays sur 5 continents dont 33 en France et 2 au 
Luxembourg.  

- Vapiano présent dans 20 villes de France. 
- 4 nouveaux restaurants Vapiano verront le jour en France d’ici la fin de cette année 
- 17 millions d’€, c’est le montant total des investissements en 2021 en France pour le 

développement de l’enseigne.  
- CA année pleine : 100 millions d’€. 

 

Salvatore PERRI, un entrepreneur visionnaire et passionné 

 

Après avoir débuté sa carrière chez Cooper & Lybrand en 1987, Salvatore PERRI a occupé 
successivement des postes à fortes responsabilités, notamment au sein du groupe Pinault, 

avant de rejoindre la société
́
américaine Staples en 2001. En 2008, il se tourne vers le 

domaine de la restauration rapide et rejoint McDonald’s, leader mondial du secteur, en tant 
que senior vice-président et directeur général France et Europe du Sud.  

Fort d’un parcours éprouvé dans le monde du retail et auprès de marques majeures, 

Salvatore PERRI décide d’investir et de s’investir dans Vapiano en 2012. 



À l’époque, avec seulement 5 restaurants sur le territoire, l’enseigne a du mal à décoller. 
Inspiré par ses origines italiennes et animé par un désir de relever un défi de taille, Salvatore 
PERRI prend les rênes de Vapiano France et Luxembourg pour lui donner un second souffle 
et devient le master franchisé actionnaire et dirigeant pour ces deux pays. 
Son expertise lui a permis d’atteindre rapidement un revirement stratégique et l’a conduit à 
poursuivre de belles ambitions, tant pour les ouvertures, que pour l’emploi. Avec une 
embauche d’une quarantaine d’employés en CDI en moyenne par ouverture de restaurant, 
Vapiano est un véritable créateur d’emplois et fait de chaque implantation un vecteur de 
dynamisme local dans la restauration. En proposant de belles opportunités d’évolution à ses 
salariés grâce à une formation interne régulière, Vapiano encourage l’ascension 
professionnelle. 
 

En 2021, malgré un contexte sanitaire difficile, Vapiano a ouvert son 32ème restaurant a 

Bordeaux et 33ème en Lille (14 octobre dernier) et l’enseigne compte désormais plus de 
1300 salariés. Quant au développement futur, c’est un programme d’ouverture de 5 à 7 
restaurants par an. L’enseigne verra donc la création jusqu’au 250 emplois supplémentaires 
chaque année.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

INFORMATIONS PRATIQUES  
Pâtes à découvrir dans l’ensemble des restaurants Vapiano France et Luxembourg  

Offre valable le 25 octobre 2021  
Prix : 10,00€ 

 
A propos de Vapiano : Avec plus de 185 restaurants dans 32 pays et actuellement 33 en France et 2 au Luxembourg, 
Vapiano, enseigne fast casual, s’est développée à travers l’Europe et à l’international en offrant à ses clients une véritable 

expérience. Les mets sont préparés sous les yeux des clients, avec des produits de qualité livrés chaque jour. Des pâtes aux 
desserts : tout est frais et fait maison. Vapiano c’est aussi un design épuré et végétal, un bar et son espace lounge, une 

ambiance italienne et chaleureuse pour se retrouver entre amis ou en famille autour de grandes tables en chêne ou sous un 
olivier multi-centenaire. 
 

SUIVRE VAPIANO France :  
Site : www.vapiano.fr / Facebook : www.facebook.com/VapianoFrance / Instagram et Twitter : @vapiano.fr 

 

 

 


