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Preduction faniliale

BORDEAUX, LE 31 MARS 2026

VANILLE LINA OUVRE UN CAFE -
SALON DE THE VANILLE A BORDEAUX

Apreés avoir conquis le ccecur des bordelais avec ses patisseries gourmandes et
vanillées, Vanille Lina, D’entreprise spécialisée dans la vanille bourbon de
Madagascar, ouvrira un café - salon de thé le 10 avril 2026, a quelques pas de sa
premiere adresse, rue Georges Bonnac.

Jamais deux sans trois. Apres avoir ouvert sa boutique en ligne de vente de vanille bourbon de
Madagascar en 2023 et sa propre patisserie 100% vanille en mai dernier, Eric Pommereaud
annonce cette fois-ci 'ouverture d’un café - salon de thé, & quelques metres de la patisserie.

“Nous avons souhaité créer un lieu de vie ou nos clients peuvent prendre le temps de découvrir
notre univers, s’asseoir a table et déguster une de nos patisseries, accompagnée d’une boisson
gourmande, toujours a base de vanille bourbon de Madagascar.” affirme Eric Pommereaud, co-
fondateur de Vanille Lina.

Cette nouvelle adresse gourmande accueillera une quinzaine
de couverts en intérieur ainsi que quelques tables en terrasse,
au 85 rue Georges Bonnac, 33000 Bordeaux.

Une carte enrichie et toujours tres vanillée

En complément de ses patisseries déja célebres (flans a la vanille,
cannelés a la vanille, cheesecakes, choux a la créeme, cookies,
fondants au chocolat et au caramel beurre salé vanille, etc.), Eric

proposera un carrot cake au glacage vanille et une partie salée, avec

des salades et wraps gourmets.

La vanille s’invitera aussi cdté boissons avec des recettes (trés) gourmandes imaginées a base de
sirop de vanille bourbon de Madagascar, de chantilly vanille ou de glace vanille, le tout fait
maison. Le lait végétal (amande) sera également fait maison et préparé sur place.

Les clients pourront aussi retrouver des recettes plus classiques telles que les espresso,
cappuccino, latte, matcha, etc. servis avec un café de spécialité, signé Piha.

Les boissons et patisseries seront également disponibles en vente a emporter.



Un lieu de partage et de rencontres

Eric Pommereaud a imaginé ce lieu comme un espace de collaborations avec les talents
bordelais. Au-dela de proposer des gourmandises a boire et a manger, le salon de thé Vanille
Lina deviendra un endroit de rencontres et d’échanges avec des expositions d’art, des vides
dressings, des ateliers créatifs, des soirées a théme, des résidences de chefs patissiers... La

programmation évoluera au fil des opportunités.

Coté décoration, 1’accent a été mis sur des couleurs et matériaux naturels (meubles en bois
d’acacia, carreaux de terre cuite, tons verts...) pour créer une ambiance a la fois cosy et
exotique, rappelant la chaleur malgache.

Une recette qui a conquis le coeur des bordelais

Moins d’un an apreés l’ouverture, la patisserie Vanille Lina a déja conquis le ceeur des bordelais,
notamment avec son flan patissier. En effet, c’est plus de 200 parts de flan vendues chaque
samedi. Vanille Lina a d’ailleurs remporté la seconde place lors du Concours du meilleur flan de
Bordeaux, organisé par le Canard Bordelais et la Flanterie en janvier 2026, face a 15 autres
institutions bordelaises.

Une entreprise aux valeurs familiales

L’ambition premiere de Vanille Lina est de rassembler autour de valeurs familiales.

En effet, la vanille utilisée et vendue par Vanille Lina est produite et récoltée directement a
Madagascar, par la famille d’Eric Pommereaud.

A Bordeaux, Eric et sa compagne Bénédicte (co-fondatrice de Vanille Lina) ont souhaité
conserver cet environnement familial en recrutant des patissiers et vendeurs issus de leur cercle
proche. Yanice, le barista du café - salon de thé Vanille Lina n’est autre que 1’ami d’enfance
d’Eric.

L’objectif est simple : que les clients se sentent comme a la maison, en redécouvrant les grands
classiques vanillés de notre enfance dans une ambiance familiale et chaleureuse.

Les informations pratiques

Vanille Lina, café et salon de thé

Vente sur place et 2 emporter

85 rue Georges Bonnac, 33000 Bordeaux
Ouvert du mardi au samedi, de 9h a 18h.

A propos de Vanille Lina :

Fondée en 2023, par Eric Pommereaud, ancien chef cuisinier bordelais d’origine Malgache, Vanille Lina est une
entreprise spécialisée dans la vanille bourbon de Madagascar. Vanille Lina fournit les restaurateurs et pdtissiers de
[’hexagone et les particuliers a travers son site de vente en ligne. Depuis mai 2025, Vanille Lina a ouvert une
pdatisserie-épicerie fine au 69 rue Georges Bonnac, 33000 Bordeaux ou l’on peut y retrouver une gamme de produits
vanillés (cannelés, flans, choux, thé, gousses de vanille...). A partir d’avril 2026, ces gourmandises vanillées seront
également accessibles au café - salon de thé Vanille Lina, situé au 85 rue Georges Bonnac, 33000 Bordeaux.

vanillelina.fr
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