
 
 
 
 
 
 

Bruz (35), le 28 janvier 2022 

 

L’Omelette Soleil 
 

POUR UNE OFFRE DE BURGERS VÉGÉTARIENS INSPIRÉE 

 
A l’occasion du Sandwich & Snack Show qui se tiendra du 30 au 31 mars 2022, Ovoteam 

présentera aux professionnels de la restauration - sur le stand … - ses gammes d’ovoproduits 

(omelettes, œufs brouillés, œufs pochés, œufs confits…). Cette année c’est l’Omelette Soleil 

Plein Air surgelée qui est plus particulièrement mise en lumière : une omelette au calibre et à 

la forme parfaitement étudiés pour garnir un burger. 

 

 
En 2021, le burger est le plat qui a été le plus commandé sur les plateformes de livraison, 

détrônant la pizza qui détenait le titre depuis plus de 10 ans*. En parallèle, 24% des français 

se déclarent aujourd’hui flexitariens*.  
 

Pour répondre à ces évolutions  
de consommation, Ovoteam  
propose en surgelé l’Omelette  
Soleil fabriquée avec des œufs  
issus de poules élevées en Plein  
Air. 

 
Moelleuse et d’un jaune  
gourmand, son format rond de  
80 g et son diamètre adaptés à  
la  forme  des  buns  en  font  
l’ingrédient principal idéal à  
intégrer dans un burger ou un  
bagel. 

 
Proposée en surgelé,   

 
 
 
 
 

 
Si le burger classique reste très plébiscité, avec le développement des tendances  
« Veggie » et « Fast Good » l’Omelette Soleil d’Ovoteam permet aux professionnels de la 

restauration d’apporter de la créativité à leur carte et de diversifier leur offre. Elle allie 

originalité, plaisir et apport de protéines de qualité à moindre coût, tout en répondant aux 

nouvelles tendances de consommation en restauration. 

 
* selon une étude de l'observatoire Datalicious de la société Just Eat, 2021  
* étude IFOP pour FranceAgriMer réalisée sur un échantillon de 15 000 personnes, 2020  
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