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ler Trophée des Traiteurs et TOR — Une premieére édition couronnée de succes
au Salon Serbotel 2025

En partenariat avec F'UMIH 44, la branche Umih Traiteurs Organisateurs de Réceptions, présidée par
Valérie Pons, a organisé lors du Salon Serbotel |la 1™ édition du Trophée des Traiteurs et TOR, un
concours inédit consacré a un métier d’exception, d’équilibre entre créativité, rigueur et sens du
service.

Un défi historique pour un métier d’excellence

Cing équipes composées de professionnels et de jeunes apprenants se sont affrontées autour d’un
théme régional inspirant : « Nantes, ville de gourmandise ».

Tout au long de cette journée, les participants ont mis en lumiére la richesse et la technicité d’'un métier
de chef d’orchestre, mélant compétences culinaires, logistiques, événementielles et artistiques.
Chaque équipe a di présenter ses créations autour de six épreuves : piéces apéritives, plat chaud,
dessert, décoration et esthétique, argumentaire et appel d’offres et dégustation Mocktail.

La journée s’est conclue par une remise des prix vibrante et fédératrice.

< Palmares 2025

© Maélibée Traiteur (53) — Lauréat du 1ler Trophée TOR, également distingué pour le Meilleur Plat, le
Meilleur Dessert et le Prix Bleu-Blanc-Coeur : une démonstration d’harmonie entre technicité,
cohésion et émotion.
® Grand Chemin (75) - Une vision moderne, fluide et élégante du métier.
© RC Evénements (44) — Une esthétique du service et une mise en scéne parfaitement maitrisée.

Mentions spéciales

&) Trophée Transmission — décerné a Christian Brunet et a I’équipe des jeunes, en hommage a Yvon
Garnier.

® Mention Jeune Apprenant — attribuée & Maine Traiteur Evénementiel.
Des prix spécifiques ont également récompensé le meilleur commis en cuisine et le meilleur commis
en salle.



Un engagement fort pour I'avenir du métier

A travers ce trophée, les Traiteurs Organisateurs de Réceptions affirment leur volonté de valoriser
I'attractivité du secteur et de susciter des vocations aupres des jeunes générations.
Ce rendez-vous met en avant les valeurs essentielles du métier : maitrise technique, rigueur sanitaire,
créativité, expérience client et organisation événementielle.

A propos de 'Umih Traiteurs & TOR

La branche UMIH Traiteurs & TOR rassemble les professionnels du traiteur et de I'organisation de
réceptions au sein de 'UMIH. Elle ceuvre a la promotion, la structuration et la valorisation d’'un métier
complet et exigeant, au carrefour de la gastronomie, de 'événementiel et du service a la frangaise.
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