
NOUVEAU : L'OFFRE ÉTUDIANTE D'UMAMI BURGER PARIS 
 

Pour les étudiants amateurs de "comfort food", le restaurant Umami Burger Paris, tout 
droit importé de Californie risque de faire des heureux(ses) ! 

 

 
À PROPOS DE L'OFFRE ÉTUDIANTE UMAMI BURGER PARIS : 
Une envie de burgers Californiens pour la pause déjeuner ou après une longue journée de cours ? À partir 
du 7 mars 2023 Umami Burger Paris lance son offre étudiante ! 
 

POUR UN COMBO ACHETÉ = 1 PRODUIT AU CHOIX OFFERT* 
 
Découvrez le menu ici : https://www.umamiburgerparis.com/fr/ 
 
 

DES BURGERS QUI METTENT TOUT LE MONDE D'ACCORD : 
Fondée en 2009 à Los Angeles par Adam Fleischman, Umami Burger Paris est bien plus qu'une simple adresse 
de burgers. Développé dans un premier temps aux États-Unis, plus précisément à Los Angeles, San Francisco 
et New York, c'est en 2022 que le restaurant a ouvert sa toute première adresse en Europe au sein de l'hôtel 
Pullman Montparnasse. 
 
Le concept d'Umami Burger Paris ? Des burgers gourmands et gourmets qui explorent les différentes de 
saveurs que sont le sucré, le salé, l'amer, l'acide mais aussi l'umami, défini comme la 5ème saveur dans la 
culture japonaise. Chez Umami Burger Paris ce qui compte c'est la toute dernière note que vous aurez en 
bouche et qui vous donnera envie de revenir encore et encore. 
 
Au menu, retrouvez donc une large sélection de burgers ! 
 
Pour les fans de smash burgers et les amateurs de sucré-salé, optez pour un de leurs best-sellers : L'Umami 
Classic. Sa sauce à base de ketchup, mayonnaise, moutarde, paprika et miel fait toute la différence. C'est 
d'ailleurs bien pour cela qu'il a été désigné par leurs clients comme étant leur "burger favori". 
 
Pour celles et ceux qui préfèrent le poulet, Le Sam's Crispy Chicken est juste succulent. Sa panure faite 
maison et préparée à base de corn flakes fait l'unanimité. 
 
Enfin, pour les non carnivores, pas de panique, des recettes végétariennes et vegan existent également. 
Parmi celles-ci : Le Plant-Based Classic Burger, la salade Korean Slaw, ou encore la Caesar. 
 
Et parce qu'il est toujours plus réconfortant d'accompagner son burger, le restaurant complète sa carte par 
différents sides plus appétissants les uns que les autres. Frites classiques, déclinées à la patate douce, à base 
de fondue de fromage, de bacon et même de crème de truffe, le choix s'annonce compliqué... 
 

POUR UNE PAUSE DÉTENTE, ENTRE DEUX COURS DANS UN DÉCOR AUX INSPIRATIONS 
MÊLANT CULTURE JAPONAISE ET MODERNITÉ, UMAMI BURGER PARIS SE PRÉSENTE 

COMME L'ADRESSE IDÉALE ! 
 
* Pour information, l'offre ne s'applique pas sur les boissons ni sur le "Rossini Cheeseburger" et est valable 
sur présentation de la carte étudiante. 
 
 

https://www.umamiburgerparis.com/fr/


À propos d'Umami Burger Paris : Fondé à Los Angeles en 2009, Umami Burger a été nommé le « Burger de 
l’année » par GQ, « Meilleur burger d’Amérique » par Men’s Journal et l’une des « 25 marques de 
consommation les plus innovantes de 2016 » par CircleUp25 de Forbes. Umami Burger compte actuellement 
plus de 28 établissements dans le monde, dont 16 dans les principales villes des États-Unis, notamment New 
York, Los Angeles et Chicago, six au Japon à Tokyo et Osaka, ainsi qu’à Nassau, aux Bahamas et à Mexico, 
Querétaro et Pueblas, au Mexique. 
 
Informations pratiques : 
Hôtel Pullman Paris Montparnasse 
1er étage 
19 rue du Commandant René Mouchotte, 75014 Paris 
Ouvert toute la journée 7j/7 | 12h - 22h30 
Livraison disponible sur Deliveroo et Just Eat 
 

 


