GRANDE FINALE DU TROPHEE
DELAIR LE 7 AVRIL 2022

La 5eme édition du Trophée Delair qui valorise les métiers de la
salle et I'art de recevoir a la frangaise aura lieu le 7 avril prochain
autour d’un jury d’exception et du parrain de cette année, 'acteur,
vigneron, passionné de gastronomie, Francois-Xavier Demaison.




Au total, ce seront 16 étudiants (2 binbmes par école) qui s’affronteront
lors de la grande finale qui se déroulera toute la journée du jeudi 7
avril au CFA Médéric (20 rue Médéric 75017 Paris) sous 1’ceil expert d’un jury

composé de grands professionnels de la restauration.

Cette année, une vingtaine de dossiers ont été recus soit
plus de 40 candidats potentiels. Face a la trés grande
qualité des candidatures, I’association Frédéric

Delair, présidée par André Terrail, propriétaire de La
Tour d’Argent, a décidé de retenir 8 bindOmes, contre 6
initialement:




Ces 8 binbmes se retrouveront pour la finale autour de 7
épreuves sur-mesure:

N°1

N°2

N°3

N°4

N°5

N°6

Arts sur la table (en partenariat avec la Maison d’Orfévrerie Christofle)

Réalisation d’un cocktail

Réalisation, présentation et argumentation d’un plateau de fromages
(en partenariat avec METRO France)

Service et argumentation d’un vin

Expérience café (en partenariat avec Cafés Richard)

Découpe du caneton

Crépe & fruit

Pour sa Seme édition, le Trophée Delair a ’honneur d’étre accompagné

par un parrain d’exception: Francois-Xavier Demaison. Cet épicurien et
grand passionné de gastronomie sera aux c6tés des professionnels et
des candidats le 7 avril 2022 lors de la grande finale a Paris.




Ce trophée a été créé en hommage a Frédéric Delair, illustre Maitre d’Hotel

et propriétaire de La Tour d’Argent au milieu du 19éme siecle. C’est QU Uy

lui qui, a I'époque, codifie et crée le cérémonial autour de la découpe

du canard a bout de fourchette, sans toucher le plat ﬁ

et devant les convives. Ce savoir faire est toujours propose et &&

réalisé au sein du restaurant La Tour d’Argent. Maitre d’hotel hors ” sr 19 *
pair, le service en salle a pris un nouveau tournant et un

nouveau souffle grace a Frédéric Delair.

Aujourd’hui soutenu par La Tour d’Argent, il était tout naturel qu’un

trophée national lui soit dedié.

« Le service en salle et son cérémonial, du
plus simple accueil au plus sophistiqué des
services, participe ala renommée de la
gastronomie frangaise. C’est un patrimoine
vivant et riche. Il est de notre devoir de le
faire perdurer et de transmettre ces savoir-
faire.

La Tour d’Argent, en parrainant le Concours
National Frédeéric Delair, se veut le garant de
la merveilleuse tradition frangaise du « bien

recevoir » et de la transmission des gestes qui

font ce métier. Le ballet de la salle est
toujours fascinant et participe 6 combien au
plaisir d’un moment passé dans nos Maisons.
»

André Terrail, Président de 1’ Association Trophée
Delair et Propriétaire de La Tour d”Argent




Rendez-vous le 7 avril 2022 au CFA Médéric a Paris lors de la grande finale

du Trophée Delair pour découvrir les talents de demain et les futurs
représentants du savoir-faire et de I’art de vivre a la frangaise.



K NOS PARTENAIRES K

- METRO France

Partenaire premium du Trophée Delair depuis 2018, METRO France
animera |’atelier fromages avec Laetitia Gaborit, Meilleur Ouvrier de
France fromagere.

« Nous nous sommes engagés dans ce partenariat car nous partageons
les valeurs de ce concours qui valorise la transmission et la valorisation
des metiers de salle. »

CAFES RICHARD

CAF!S RICHARD—————

La maison Cafés Richard, partenaire Premium du Trophée Delair est une
Maison familiale fondée en 1892 qui perpétue les gestes du café a la francaise
depuis trois générations. lIs torréfient chaque jour les grains verts issus
de terroirs rigoureusement sélectionnés pour réaliser des Assemblages
Signature et révéler de Grands Crus d’exception. Parce qu’un bon café est le
fruit de nombreux talents conjugués, Cafés Richard transmet son savoir-faire
avec I’ Académie du Café, qui forme chaque année 1 100 artisans du goft.

« Nous sommes tres présents au sein des écoles hotelieres afin de
promouvoir I'art frangais du café. Nous sommes donc ravis de
contribuer cette année encore au Trophée

Frédéric Delair qui rend hommage aux Métiers de Salle et a
I'art du Service a la frangaise. Nous partageons les valeurs
de transmission et d’encouragement qu’il reflete. »

| CHRISTOFLE MAISON CHRISTOFLE

Nouveau venu en tant que partenaire Premium, la Maison Christofle
incarne “L’Art sur la Table” et animera un atelier dédié lors de la finale. “La
Maison Christofle est heureuse de s’associer au Trophée Frédéric Delair,
en partageant son expertise sur 1’art du dressage de table a la frangaise. Maison
d’orfévrerie fondée en 1830, Christofle marque de sa présence les

plus belles salles de restaurants et de palaces a travers le monde, et demeure trés

attaché a la transmission de son savoir-faire aux jeunes générations.”



