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PIZZA COSY FAIT LE TOUR DE FRANCE DE SES 

PRODUCTEURS ET DE SA SÉLECTION DE FROMAGES DU 

TERROIR 

 
À l’occasion du mythique Tour de France qui débute, Pizza Cosy fait son propre tour du 

territoire pour présenter ses producteurs méticuleusement sélectionnés aux quatres coins 

de la France, ainsi que ses recettes phares à base de fromages des régions.  
 
 

 

Des producteurs méticuleusement 

dénichés aux quatre coins de la France 
 

Afin de proposer des ingrédients frais de la 

meilleure qualité, Pizza Cosy a interrogé des 

producteurs experts à travers la France, afin de 

valoriser leur savoir-faire. 

 

À l’origine d’une bonne pizza, la pâte ! Pour 

cela, direction L’Étrat (Loire) à quelques 

kilomètres du berceau de Pizza Cosy à la 

rencontre de la minoterie Dupuy Couturier, qui 

transforme les céréales en farine de qualité 

depuis 7 générations. La farine,pure blé a été 

développée en exclusivité pour Pizza Cosy et 

permet de réaliser chaque jour en pizzeria une 

pâte légère et croustillante. 
 

 

La pulpe de tomate utilisée comme base des 

pizzas du réseau provient de la conserverie Louis 

Martin, implantée au cœur de la Provence, dont 

les tomates sont cultivées par Pierre, petit 

producteur situé à quelques kilomètres 

(Monteux, dans le Vaucluse). Le défi était de 

taille : fournir plus de 3 500 kg de sauce tomate 

fraîche par semaine à l’ensemble du réseau 

Pizza Cosy ! 
 

Pour découvrir tous les producteurs et leur histoire, 
 

https://www.pizzacosy.fr/actualites/producteurs/#filtres


rendez-vous sur le site de Pizza Cosy. 

https://www.pizzacosy.fr/actualites/producteurs/#filtres


Des recettes composées à base de fromages régionaux du terroir 
 
 

Passionné par le terroir français, Pizza Cosy développe pour chaque restaurant une recette exclusive, La 

Pizz’ et la Salade Locale, sublimant un fromage phare de la région. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Créée en 2010 à Saint-Etienne par deux passionnés du bien manger, Pizza Cosy propose des pizzas artisanales fabriquées à base 

d’ingrédients 100% frais et de qualité, issus de circuits courts. Grâce à un engagement fort pour la qualité, les produits locaux et de 

saison, Pizza Cosy est devenue une enseigne de proximité incontournable sur le marché de la pizza et vient d’être élue par les 

consommateurs Meilleure enseigne 2023 de pizzas à emporter ou livrées. En franchise depuis 2016, l’enseigne compte aujourd’hui près 

de 70 pizzerias en France. www.pizzacosy.fr 
 

 @pizzacosyfrance 
 

 


