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Un hommage a I'litalie authentique

Lorenzo Ragni et Florencia Montes, le duo de chefs
derriere le succés d'ONICE* sont fiers d'annoncer
louverture de Tina Trattoria mi-mars, une
nouvelle adresse culinaire nichée pres du port de
Nice.

Ce projet, concu comme une célébration de la
cuisine italienne authentique, Iincarne un
hommage vibrant aux racines familiales et
culturelles des chefs.

Une étoile, deux visions distinctes

Apres avoir ouvert ONICE en 2023 et s'étre vu
décerner une étoile Michelin des l'année

suivante, Lorenzo et Florencia poursuivent leur
aventure gastronomigue avec Tina Trattoria,

située a seulement 300 metres d'ONICE.

@tinatrattoria

Tina : Un double
hommage familial

Le nom Tina résonne comme
un hommage a deux meres
chéries: Betina, la meéere de
Florencia, et Silvana, la mére
de Lorenzo.

Ce double hommmage familial
se traduit par une
cuisine de transmission, ou
chaqgue plat raconte une
histoire de partage et de
mémoire.



https://www.instagram.com/tinatrattoria/
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Une cuisine enracinée dans la tradition

Chez Tina Trattoria, la carte s'inspire Tajarin, trofie et autres poulet a
des riches saveurs du Piémont et de la la cacciatora font la part belle a
Lombardie, respectant les recettes un savoir-faire qui ne court
traditionnelles tout en accueillant des habituellement pas les
touches personnelles. Des classiques établissements, donnant a Tina
comme la milanese « a la napolitaine » une résonance toute autre.

ou le flan au dulce de leche évoquent
I'ltalie telle qu'elle a évolué en
Argentine, terre natale de Florencia, et
ajoutent une dimension toute
personnelle a la carte.

L'esprit de la maison Une carte des vins célébrant I'ltalie
Tina Trattoria est une mMmaison La carte des vins met en avant [ltalie, avec
vivante et conviviale, ou I'on environ plus de la moitié de références
partage des moments autour de italiennes.

plats sinceres et sans artifices.
Sélectionnée avec soin, elle est pensée pour

La philosophie de la maison se accompagner chaque plat avec justesse,
reflete dans des gestes simples et simplicité et plaisir, tout en restant accessible a
precis : des pates fraiches faites sur tous.

place et trafilées au bronze, et le
besoin prégnant de mettre en
avant des traditions parfois
oubliées.
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A propos des chefs

Informations pratiques

Tina Trattoria
16, rue Lascaris, Nice
lien de réservation

Déjeuner
Formule entrée + plat
ou plat + dessert a 30 €

Diner
Carte ouverte
Panier moyen : 60 € par personne

février 2026

Florencia Montes et Lorenzo Ragni se sont
rencontrés dans les cuisines du célebre
Mirazur, du chef Mauro Colagreco a Menton.
Leur premiere adresse, ONICE, a rapidement
conquis les coeurs et les papilles, offrant une
cuisine ou influences méditerranéennes,
italiennes et argentines se mélent dans une
harmonie contemporaine.

Avec Tina Trattoria, ils continuent de tracer un
chemin culinaire empreint de passion et
d'authenticité.
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liceria catering @reallygreatsite 2025

plan youreveriit

Booking with Liceria Catering is simple and stress-free. From your first
consultation to the final serving at your event, our experienced team
handles every detail. so you can focus on enjoying your special day. We
guide you through menu selection, tasting sessions, event planning, and
even on-the-day coordination to ensure everything runs smoothly.

Exquisite Menus,
Exceptional
Service,
Unforgettable
Events
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