
OUVERTURE DES RÉSERVATIONS 
LE 26 MAI À 10H

L’opération Tous au Restaurant, initiée en 2009 par le Chef Alain Ducasse et Laurent 
Plantier, revient cette année avec une ambition renouvelée : redonner aux Français 
le pouvoir d’aller au restaurant et leur offrir de nouvelles expériences culinaires dans 

toute la diversité de la scène gastronomique française. Pendant quinze jours, du 1er au 
14 juin 2026, des centaines de restaurants — du bistrot de quartier aux tables étoilées 

— ouvriront leurs portes autour de la promesse devenue emblématique : « Votre invité 
est notre invité », soit un menu offert pour un menu acheté.

L’INCONTOURNABLE FÊTE 
DE LA RESTAURATION REVIENT 
DU 1ER AU 14 JUIN 2026



L’inscription des restaurateurs, ouverte depuis le 30 mars, touche à sa fin. Cette année, 

plus de 1000 établissements participent déjà à l’opération et se préparent à accueillir 

fidèles habitués et nouveaux curieux. 

Le 26 mai à 10h, le grand public pourra réserver ses tables, dans la limite des places 

disponibles, via l’application TheFork - moteur technologique de cette fête de la 

restauration.

OUVERTURE DES RÉSERVATIONS : 
26 MAI À 10H

Tous au Restaurant offre une opportunité incontournable :

	∙ découvrir de nouveaux établissements,

	∙ s’initier à des cuisines variées,

	∙ partager un moment de convivialité,

	∙ profiter d’un menu spécialement imaginé pour l’événement.

Les chefs proposent un menu spécialement conçu pour mettre en valeur la gastronomie 

française. Pour chaque menu commandé, le même menu est offert à l’accompagnant. 

Ce format vise à rendre la restauration plus accessible, en incluant également des 

publics qui fréquentent habituellement moins le secteur, comme les jeunes et les 

familles, élargissant ainsi les modes d’accès à l’expérience gastronomique française.

UNE EXPÉRIENCE CULINAIRE 
ACCESSIBLE ET OUVERTE À TOUS



PARIS
	∙ IDA, Chef Denny Imbroisi 

	∙ Marsan** et Joia, Cheffe Hélène Darroze

	∙ ONOR*, Chef Thierry Marx 
	∙ Vive, Maison Mer, Cheffe Stéphanie Le Quellec

	∙ Bazurto, Chef Juan Arbelaez

	∙ Pouliche, Cheffe Amandine Chaignot  
	∙ Ambos, Chef Pierre Chomet

GRAND-EST
	∙ Restaurant Thierry Schwartz*, Chef Thierry Schwartz

	∙ Restaurant Julien Binz*, Chef Julien Binz

AUVERGNE–RHÔNE-ALPES
	∙ Bistrot Têtedoie, Chef Christian Têtedoie

	∙ Café Terroir, Chef Jean-François Têtedoie

	∙ M Restaurant, Chef Julien Gautier

	∙ Bistrot La Coulemelle et Restaurant Marcon***, Chefs Régis et Jacques Marcon

	∙ 220 BPM, Chef Jérémy Galvan

NOUVELLE-AQUITAINE
	∙ La Terrasse de Lafaurie , Chef Jérôme Schilling

	∙ Prince Noir*, Chef Vivien Durand

	∙ L’Auberge Basque*, Chef Cédric Béchade

	∙ Inima, Cheffe Oxana Cretu

	∙ Zéphirine, Chef Romain Corbière

PROVENCE-ALPES-CÔTE D’AZUR
	∙ Une Table au Sud*, Chef Ludovic Turac

	∙ La Table du Castellet***, Fabien Ferré

OCCITANIE
	∙ Auberge du Vieux Puits***, Chef Gilles Goujon

	∙ La Table de Franck Putelat**, Chef Franck Putelat

CENTRE VAL-DE-LOIRE
	∙ Restaurant Christophe Hay**, Chef Christophe Hay

QUELQUES TABLES PARTICIPANTES 
À TRAVERS LA FRANCE



À PROPOS DE THEFORK
TheFork, une société de Tripadvisor®, est le leader de la réservation de restaurants en ligne en Europe. 
Défenseur de la gastronomie et du secteur de la restauration, TheFork connecte restaurateurs et gourmets 
grâce à ses outils digitaux de pointe. Avec une communauté de près de 55 000 restaurants partenaires à 
travers 11 pays, et près de 40 millions de téléchargements de l’application et plus de 20 millions d’avis 
vérifiés, TheFork est l’application incontournable pour tous les foodies qui souhaitent vivre des expériences 
inoubliables au restaurant. Avec TheFork, les foodies peuvent facilement trouver un restaurant selon 
leurs envies, vérifier la disponibilité en temps réel, réserver directement en ligne 24/7 tout en profitant 
d’offres exclusives et payer leur addition au restaurant directement depuis l’application. TheFork permet 
également aux restaurateurs de développer de façon pérenne leur activité, grâce à son logiciel de gestion 
de restaurant tout-en-un, TheFork Manager. Celui-ci leur permet de centraliser toutes leurs réservations 
24/7, de maximiser leur taux d’occupation, de lutter efficacement contre l es no-shows, d’engager le 
dialogue avec leurs clients et d’augmenter leur visibilité en se connectant à la plus large et la plus fidèle 

communauté de gourmets.

À PROPOS DE TRIPADVISOR
Tripadvisor est la plus grande plateforme de voyage au monde*, qui aide des centaines de millions de 
voyageurs chaque mois** à faire de chaque voyage leur meilleur voyage, de la planification à la réservation 
jusqu’à chaque étape de leur voyage. Les voyageurs du monde entier utilisent le site et l’application 
Tripadvisor pour découvrir où séjourner, quoi faire et où manger en se basant sur les conseils de ceux 
qui y sont déjà allés. Avec plus d’un milliard d’avis et d’opinions sur presque 8 millions d’entreprises, les 
voyageurs se tournent vers Tripadvisor pour trouver des offres d’hébergement, réserver des expériences, 
activités, pour réserver de délicieux restaurants et découvrir les meilleurs endroits à proximité. En tant que 
véritable guide de voyage, disponible dans 43 marchés et en 22 langues, Tripadvisor facilite et simplifie 
l’organisation, quel que soit le type de voyage souhaité. Les filiales d e Tripadvisor, Inc. (Nasdaq :  TRIP), 
possèdent et exploitent un portefeuille de marques et d’entreprises de médias de voyage, opérant sous 

divers sites web et applications.

*Source : SimilarWeb, utilisateurs uniques dédoublés mensuellement, March 2023
**Source : Fichiers internes de Tripadvisor

INFORMATIONS PRATIQUES
∙ Dates de l’opération : 1er au 14 juin 2026

∙ Ouverture des réservations : 26 mai à 10h

∙ Réservations : exclusivement en ligne via l’application TheFork

∙ Site officiel : https://tousaurestaurant.fr

Les partenaires de l’évenement :

https://tousaurestaurant.fr

