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D’EXCEPTION POUR LA SAISON 2021-2022

Depuis 12 ans, Christophe Servell, fondateur de  proposer a nos abonnés », précise Christophe

Terres de Café, sillonne les pays producteurs a la  Servell. Ainsi sur le long terme, Terres de Café

recherche des meilleurs cafés du monde. Au fil du  participe a la consolidation d’une filiére durable,

temps, ce fils et petit-fils de torréfacteur a tissé de  basée sur le juste échange entre les producteurs

solides liens da aires et damitié avec les et les torréfacteurs.

producteurs de café les plus qualitatifs, maintes fois

récompensés. Il assure ainsi le sourcing exclusif  Tous les cafés sont issus d'une agriculture

des meilleurs crus pour Terres de Café. Chaque  agroforestiére et sont achetés au minimum deux

année, la marque propose aux amateurs de café  fois le prix du marché.

une nouvelle série d’abonnements, permettant de

recevoir chaque mois, chez soi, un café de Les gourmets recoivent chaque mois un café rare

spécialité sourcé avec soin. accompagné d’'un café de la gamme permanente et
peuvent choisir la torréfaction selon la méthode

Ce travail de proximité avec les producteurs de café  d’extraction : Expresso et Italienne ou Méthodes

o re a la marque un accés a des cafés rares et douces (filtre, piston, aeropress, Chemex...). Les

exceptionnels, « parfois produits en quantité cafés sont torréfiés juste avant expédition.

tellement limitée que nous pouvons seulement les



Focus Mexique

Chipas H

Cette année, Christophe Servell propose de
découvrir les cafés du Haut Chiapas, région
enclavée et autonome maya. lls sont produits
en agroforesterie par des micro producteurs.

La caractéristique commune de cette production
est la grande finesse et I'élégance de la tasse,
dans un style si particulier, résultat du soin
apporté a la production conjugué a un climat
montagnard froid. Le fondateur de Terres de
Café a travaillé main dans la main avec son
partenaire mexicain, Jésus Salazar de

+Le livre

Pour 6 mois d’abonnement
La boite hermétique 2509 Terres de Café

Pour 12 mois d’abonnement
La boite hermétique 250g Terres de Café

ighlands

Cafeologia, qui a su créer un systeme de
production juste et haut-de-gamme aux
Chiapas.

Terres de Café s’est construit sur une idée
simple, mais neuve a la fin des années 2000,
gue production agricole et croissance
economique n’étaient pas synonymes de
destruction environnementale et sociale, bien
au contraire. Ces cafés en sont I'étonnante
démonstration.

LES ABONNEMENTS

2x250g © / 4x250g *

ABONNEMENT ; = | - :
SANS ENGAGEMENT
29,90 49,90

. €/MOIS ° - €/MOIS .

2 CAFES 4 CAFES

ABONNEMENT 3MOIS | 89,70€ | 149,70€

3,6 OU 12 MOIS 6 MOIS | 170,90€ | 284,40€

12 MOIS | 322,90€ | 538,90€

EN CADEAU

« Culture Café » de Christophe Servell

TERRES DE(

ROASTED!

EXPRESSO
Pour un double expresso ou deux expressos :

O 4 ®
< ]
EAU CAFE ; TEMPS MOUTURE
Entre 89° 18a20g D’EXTRACTION Fine
et 94° i =25secondes :

FILTRE

w

— Pour 2 tasses :
@ 27
<
EAU CAFE MOUTURE
200ga93° 12a15¢g Moyenne
(Montcalm, Volcania
ou Volvic si possible)

DETAILS ET INSCRIPTIONS SUR NOTRE SITE INTERNET

Programme susceptible d'étre modifié en fonction des dates de réception des lots,

des agréments de qualité des lots et autres imprévus logistiques.

Les cafés recus a domicile sont fraichement
torréfiés.

Voici quelques recettes pour étre sir de bien
les extraire.

Et ne pas oublier que le café doit étre
moulu si possible juste avant d’étre extrait.

PISTON
O <’
L4 .
EAU CAFE MOUTURE
200gac4 18g Grossiere
(Montcalm, Volcania
ou Volvic si possible)




Présentation des

JUIN 202]

JOSE ARGUELLO

TYPICA - NATURAL

MEXIQUE

:rSIIJ. \TEUR

SEPTEMBRE 202I

EL RECUERDO

BOURBON ROSE - FULLY WASHED

COLOMBIE

DECEMBRE 202|

VOLCAN AZUL
SHA/TYPICA - WARM ANAER!

C
JB

rOSTA RICA | G VADOR.
Ao A RILA i e ADOK

MARS 2022 AVRIL 2022

CHANIA ESTATE
FRENCH MISSION PEABERRY - FULLY WASHED

KENYA HONDURAS

Informations pratiques :

Abonnements a retrouver
sur www.terresdecafe.com

Boutiques Terres de Café 36, rue des
Blancs-Manteaux 75003 Paris 14, rue
Rambuteau, 75004 Paris 33 rue des
Batignolles, 75017 Paris

67, avenue de la Bourdonnais, 75007 Paris
150, rue Saint-Honoré, 75001 Paris

Contact Terres de Café Email :
contact@terresdecafé.com Tel :
01 39 80 86 68

JUILLET 202I

A MA =] -
LA MAJORELLE
.

OCTOBRE 2021

LOS PIRINEOS

LOS CEIBOS

BOURBON ROUGE, TYPICA ET CATUAI - NATURAL

12 crus

ABEL SANCHEZ

BOURBON - FULLY WASHED
MEXIQUE

Altitude :
Highlands, Amatenango 1500 m

Dégu épicé, en bouche un corps satiné,
une douce acidité, des notes de vanille, noisette, caramel et de cannelle.
Une finale de miellée, subtile.

Notes de sourcing : Jeune microproducteur, situé dans un village d'altitude,
pile sur la frontiere guatémaltéque, la plus haute zone de la «Sierra Madre

del Chiapas ». Abel Sanchez prend soin de ses bourbons, qu'il cultive a cété
de ses arbres fruitiers.

NOVEMBRE 202I|

LA FAMILIA VASQUEZ

NANO-LOT SURPRISE

MEXIQUE

JANVIER 2022

LA FAMILIA VASQUEZ

NANO-LOT SURPRISE
MEXIQUE

| Producteur Rﬁido;":'Chlapas
Famille Pedro Vasquez Highlands
| Santiz

Dégustation : On retourne découvrir une merveille de la famille Vasquez...

Agroforesterie.

LA JOSEFINA

CATURRA - FULLY WASHED

EQUATEUR

Dégustation : Un nez fruité et sucré aux notes de caramel, pomelo et chocolat.
En bouche, un corps soyeux ol le fruité s’entéte avec des notes de cacao,
de pomme et de mlres. Petit chef-d’ceuvre |

Notes de sourcing : Pour finir en beauté cette nouvelle année d'abonnement,
découvrez la deuxiéme ferme du projet Amazalia des fréres Andrade.
Leopoldo expérimente beaucoup de variétés sur les parcelles de |a Josefina et

ensuite celles qui procurent la meilleure tasse. Belle démonstration
avec ce sublime caturra.

Agroforesterie.

TERRES ne CAFE




