
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

TERRES DE CAFÉ PRÉSENTE SA NOUVELLE  

CAMPAGNE D’ABONNEMENTS  DE CRUS  
 

D’EXCEPTION POUR LA SAISON 2021-2022 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Depuis 12 ans, Christophe Servell, fondateur de 

Terres de Café, sillonne les pays producteurs à la 

recherche des meilleurs cafés du monde. Au fil du 

temps, ce fils et petit-fils de torréfacteur a tissé de 

solides liens d’a aires et d’amitié avec les 

producteurs de café les plus qualitatifs, maintes fois 

récompensés. Il assure ainsi le sourcing exclusif 

des meilleurs crus pour Terres de Café. Chaque 

année, la marque propose aux amateurs de café 

une nouvelle série d’abonnements, permettant de 

recevoir chaque mois, chez soi, un café de 

spécialité sourcé avec soin. 

 
Ce travail de proximité avec les producteurs de café 

o re à la marque un accés à des cafés rares et 

exceptionnels, « parfois produits en quantité 

tellement limitée que nous pouvons seulement les 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

proposer à nos abonnés », précise Christophe 

Servell. Ainsi sur le long terme, Terres de Café 

participe à la consolidation d’une filière durable, 

basée sur le juste échange entre les producteurs 

et les torréfacteurs. 

 
Tous les cafés sont issus d’une agriculture 

agroforestière et sont achetés au minimum deux 

fois le prix du marché. 

 
Les gourmets reçoivent chaque mois un café rare 

accompagné d’un café de la gamme permanente et 

peuvent choisir la torréfaction selon la méthode 

d’extraction : Expresso et Italienne ou Méthodes 

douces (filtre, piston, aeropress, Chemex…). Les 

cafés sont torréfiés juste avant expédition. 



Focus Mexique 

Chipas Highlands 
 
 
 
 
 
 
 

 

Cette année, Christophe Servell propose de 

découvrir les cafés du Haut Chiapas, région 

enclavée et autonome maya. Ils sont produits 

en agroforesterie par des micro producteurs. 

 

La caractéristique commune de cette production 

est la grande finesse et l’élégance de la tasse, 

dans un style si particulier, résultat du soin 

apporté à la production conjugué à un climat 

montagnard froid. Le fondateur de Terres de 

Café a travaillé main dans la main avec son 

partenaire mexicain, Jésus Salazar de 

 
 
 
 
 
 
 

 

Cafeologia, qui a su créer un système de 

production juste et haut-de-gamme aux 

Chiapas. 

 

Terres de Café s’est construit sur une idée 

simple, mais neuve à la fin des années 2000, 

que production agricole et croissance 

économique n’étaient pas synonymes de 

destruction environnementale et sociale, bien 

au contraire. Ces cafés en sont l’étonnante 

démonstration.  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Quelques régles 

de préparation 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Les cafés reçus à domicile sont fraichement  
torréfiés.  
-----------------------------------  
Voici quelques recettes pour être sûr de bien  
les extraire.  
-----------------------------------  
Et ne pas oublier que le café doit être 

moulu si possible juste avant d’être extrait. 



Présentation des 12 crus 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Informations pratiques :  
Abonnements à retrouver 

sur www.terresdecafe.com 

 

Boutiques Terres de Café 36, rue des 

Blancs-Manteaux 75003 Paris 14, rue 

Rambuteau, 75004 Paris 33 rue des 

Batignolles, 75017 Paris  
67, avenue de la Bourdonnais, 75007 Paris  

150, rue Saint-Honoré, 75001 Paris 

 

Contact Terres de Café Email : 

contact@terresdecafé.com Tel : 

01 39 80 86 68 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

    
 


