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PASSION, PRECISION, GENEROSITE et EXIGENCE 
 

voici ce qui unit Philippe Conticini et Jeffrey Cagnes, qui dévoilent ensemble une 

toute nouvelle terrasse sucrée en plein cœur de Paris, Place Dauphine dans le 

1er arrondissement. 



que se joue une savoureuse partition, savamment orchestrée à quatre mains par 

ces Chefs Pâtissiers incontournables. Deux générations unies par une vision 

d’exception de la pâtisserie. Si l’un est un des pères fondateurs de la pâtisserie 

moderne, l’autre en est un héritier qui s’amuse à casser les codes. La Terrasse 

les réunit pour le plus grand plaisir des Parisiens auxquels ils proposent des 

créations justes, tantôt audacieuses, tantôt plus traditionnelles, toujours dans un 

équilibre parfait entre douceur et puissance des saveurs. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

De la  une 

terrasse qui rassemble toute la journee... 
 

À l’ombre des marronniers, on se laisse tenter par des 

viennoiseries accompagnées d’une boisson chaude au 

petit matin. À toute heure, on craque pour les 

pâtisseries signatures des Chefs qui proposent une 

sélection de leurs créations iconiques à l’instar du 

Millefeuille 

 

monté minute et du Gran Cru Vanille pensés par 

Philippe Conticini, ou de la Tarte au Citron et du 

Framboisier signés par Jeffrey Cagnes ; 
 
à savourer autour d’une tasse de thé ou d’une coupe 

de champagne pour un tea time d’été. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Si à l’origine ce lieu n’accueillait que les masterclass des deux Chefs 

Pâtissiers, Philippe Conticini et Jeffrey Cagnes ont décidé pour les 

beaux jours, d’offrir aux riverains, petits curieux ou fins palais, un 

moment gourmand autour de créations généreuses et régressives du 

samedi au lundi, puis à partir du 15 juillet, tous les jours. 

 

 

Un instant suspendu dans le temps, 
a decouvrir tout au long de la journee 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

LA TERRASSE DE 
 
JEFFREY CAGNES 
 
DANS LE 17ÈME 
 
En plein cœur du quartier des 

Batignolles, dans le 17ème 

arrondissement de Paris Jeffrey 

Cagnes a également installé une 

terrasse où se réunir tout au long de la 

journée. Que l’on soit café-croissant 

pour le petit-déjeuner, sandwichs et 

buns au déjeuner ou pâtisseries de 

saison pour le goûter, les becs sucrés 

se donnent rendez-vous sur la 

terrasse de Jeffrey Cagnes pour une 

pause 
 
À DÉCOUVRIR SUR PLACE : 
 
Formule petit-déjeuner : 

‒à partir de 9€ 

Pâtisseries signatures : 

‒à partir de 10€ 

 
INFORMATIONS PRATIQUES : 
 
ATELIER, DU GESTE À L’ÉMOTION 

27, Place Dauphine, 75001 Paris 

 
philippeconticini.fr —  jeffreycagnes.fr 

 
Terrasse ouverte du samedi au lundi, puis 

à partir du 15 juillet, tous les jours De 

09h00 à 20h00 

 
PÂTISSERIE JEFFREY CAGNES 

24, rue des Moines, 75017 Paris 

jeffreycagnes.fr 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
CONTACT MÉDIAS 
 
MELCHIOR 
 
Agence de communication 
 
MARIE RIZK 
 
marie@agencemelchior.com 06 

43 08 84 12 

 
plaisir bien méritée. 

http://philippeconticini.fr/
http://www.jeffreycagnes.fr/
https://jeffreycagnes.fr/

