ERIC FRECHON ET JEFFREY
CAGNES SIGNENT LE PLUS
GOURMAND DES TEATIME




A la carte, trois créations salées signées par le Chef
Eric Frechon. Une proposition régressive ou mets raffinés
viennent cotoyer les grands classiques de I'enfance : une
madeleine tiede au parmesan tout juste sortie du four,
un salmon roll fondant en bouche, et un finger-sandwich
raffiné a la farce fine de volaille, truffe et foie gras.

Coté sucré, une sélection des douceurs iconiques du
Chef Patissier Jeffrey Cagnes : mini Saint-Honoré au
caramel croustillant, mini tartelette aux pistaches et mini
éclair chocolat.

Toutes ses créations peuvent étre accompagnées
selon vos envies d'une coupe de champagne, d'un
thé, ou d'un chocolat chaud, le tout confortablement
installé face a I'Arc de Triomphe sur la plus belle
avenue du monde. Un vrai téte-a-téte avec Paris !



