LE TEA-TIME DE NOEL DU
LUCAS CARTON

PARIS

Paris, capitale de la mode. Paris, capitale de la gastronomie.
Mais avant tout, Paris, capitale de la patisserie !

Depuis plusieurs années, I'heure du golter est devenue un rendez-vous incontournable
des afficionados du sucré. Pour les fétes de fin d’'année, la Maison Lucas Carton, restaurant
emblématique de la Place de la Madeleine propose un tea-time sur-mesure, un petit luxe
trés prisé et ultra convoité des fans de patisserie.
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Tous les mercredis et samedis de décembre, le tea-time du Lucas Carton se met aux
couleurs de Noél. En version coupe de Champagne de la Maison Vranken Pommery
ou no-low, ce moment suspendu est garanti 100% patisserie avec un cookie au
chocolat et épices de Noél, un cake marbreé, un flan ultra gourmand praliné noisette
(a partager ... ou pas), la pomme Delcorf qui allie fraicheur du céleri et shiso mais
aussi la clémentine Corse en déclinaison de textures avec une mousse légére aux
marrons et poivre de Madagascar. Sans oublier la fameuse madeleine aux agrumes,
le tout accompagné d’une boisson chaude au choix entre chocolat chaud aux épices,
thé de Noél ou jus de fruits sourcés.

Informations pratiques

Lucas Carton
9 place de la Madeleine, 75008 Paris

Tea-Time sur réservation :
par téléphone au 01 42 65 22 90
par email a restaurant@lucascarton.fr

Tous les mercredis et samedis de décembre
de 15h00 a 18h00

Tea-Time : 50€ par personne
Tea-Time avec coupe de champagne : 70€ par personne
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