
 
 

La Loggia lance un tea-time chicissime pour attendre Noël 

 
Nouvel espace de l’Hôtel Splendide Royal, sublime hôtel 5 étoiles à deux pas de 

Matignon, La Loggia est un endroit intimiste idéal pour un tête à tête en amoureux ou 

entre amis. Avec l’arrivée de l’hiver, La Loggia a fait appel au Chef Raffaele de Mase 

du restaurant de l’hôtel La Tosca, pour penser une offre tea-time gourmande et 

chaleureuse. 
 

 
Du mardi au samedi, de 17h30 à 19h30, à partir du 7 novembre et jusqu’au 30 décembre, 

les convives pourront déguster le vin chaud (8€) du Chef Raffaele de Mase, dont les épices 

changent chaque jour, passant du clou de girofle, à la cannelle ou encore la vanille ou la 

badiane. 

Les plus gourmands pourront se partager à deux une boîte de mignardises (25€) composée 

de madeleines aux agrumes, de truffes au chocolat noir, de gianduitto aux noisettes et 

d’étoiles de Noël (cannelle, clous de girofle, muscade, poivre, l'anis étoilé, grains de 

coriandre). 

 
Offre disponible à La Loggia - 20 rue du cirque, 75008, du mardi au samedi, de 17h30 à 

19h30, à partir du 7 novembre 

 

 


