
Il n’y a pas une mais bien des façons de préparer le thé en fonction des différentes variétés existantes et sans 
une eau idéale, la dégustation ne peut s’apprécier à sa juste valeur ! Attaché à cette excellence, BRITA lance  
le filtre professionnel PURITY TEA EXTRA, une nouvelle solution de filtration qui garantit une préparation 
optimale, indispensable pour les amateurs de thé !
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Communiqué de presse - Août 2021

PURITY TEA EXTRA : UNE TECHNOLOGIE DE FILTRATION UNIQUE

Aujourd’hui, BRITA renforce son expertise en proposant un nouveau système de filtration : le PURITY TEA EXTRA 
qui permet d’obtenir une faible minéralité, adaptée à la délicatesse des feuilles de thé. Lorsque l’on infuse un thé, 
celui-ci libère dans l’eau des molécules odorantes, des nutriments et des tanins. L’eau doit être optimisée pour 
profiter pleinement de l’équilibre sensoriel. Le PURITY TEA EXTRA, permet de bénéficier de cette eau idéale :

NOUVEAU : PURITY TEA EXTRA
Le premier filtre dédié à la préparation du thé

Réduction des minéraux afin d’obtenir une minéralité faible pour une extraction 
optimale des composés aromatiques. Ce procédé limite également la précipitation 
des minéraux avec les tanins. Ces précipités sont responsables de l’aspect trouble 
et de l’excès d’astringence, que tout amateur de thé cherche à limiter.

Réduction des composés comme le chlore qui perturbent le profil aromatique du 
thé.

Le filtre s’installe directement sur le réseau d’eau potable pour une eau filtrée immédiatement disponible 
et utilisable à la sortie du robinet ou du générateur d’eau chaude. D’une durée de vie d’un an environ selon 
l’utilisation, le filtre est recyclable par BRITA, comme les autres filtres de la marque.

Résultat : Avec le PURITY TEA EXTRA, vous obtenez une liqueur limpide et brillante. Il 
permet d’optimiser l’extraction des arômes et de respecter l’équilibre des tanins. Le profil 
en bouche est plus ample et plus harmonieux. Les arômes sont plus intenses et plus 
persistants.

BRITA présentera en avant-première son nouveau filtre PURITY TEA EXTRA sur son 

stand 7C68, au SIRHA à Lyon, du 23 au 27 septembre 2021.

RENDEZ-VOUS AU SIRHA !



DÉCOUVRIR LE LIVRE BLANC SIGNÉ BRITA

Fondée en 1966, l’inventeur de la carafe filtrante domestique développe, produit et distribue aujourd’hui une large gamme de 

solutions innovantes d’optimisation de l’eau potable pour les particuliers et les entreprises. Avec un chiffre d’affaires total de  

617 millions d’euros pour l’exercice 2020 et 2 124 employés dans le monde, le groupe BRITA est l’un des leaders de l’optimisation et 

de l’individualisation de l’eau potable. Sa marque BRITA, établie de longue date, occupe une position de premier plan sur le marché 

mondial des filtres à eau. L’entreprise familiale est basée en Allemagne près de Wiesbaden, et est présente dans 70 pays sur les cinq 

continents grâce à 30 filiales et succursales, ainsi que par son réseau de partenaires internationaux. Elle dispose de sites de production 

en Allemagne, au Royaume-Uni, en Italie et en Chine.

Très engagée pour le Développement Durable, BRITA a à cœur de proposer des solutions permettant de consommer une eau respectueuse 

de l’environnement, et moins gourmande en plastique à usage unique. Ainsi en 2020, 4 milliards de bouteilles en plastique jetable ont 

été évitées grâce à BRITA. #chaquegestecompte

Pour les professionnels, le groupe élabore des cartouches filtrantes réputées auprès des Cafés, Hôtels et Restaurants, des Chefs et des 

Boulangers et dans le secteur de la Distribution Automatique. BRITA Professionnel propose également une gamme de fontaines à eau 

innovantes pour pouvoir consommer à volonté une eau filtrée de qualité hors domicile. Au total, près de 250 millions de personnes 

dans le monde boivent de l’eau filtrée BRITA ! 

A PROPOS DE BRITA PROFESSIONNEL

En savoir plus !

CONTACT BRITA PROFESSIONNEL
Sonie Gervais

sgervais@brita-france.fr
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