
LE MARCHÉ FOOD CORÉEN EN PLEIN ESSOR

Sur l'année 2021, la vente de produits alimentaires coréens en grande distribution a connu une forte 
croissance et représente un chiffre d'affaires d'11 millions d'euros*, soit une augmentation de 63 % 
comparé à 2020.
Les principaux moteurs du marché sont les produits d'épicerie notamment les produits à base de 
nouilles et de riz. Afin de se positionner sur ce marché au rayon frais, Sushi Daily lance une gamme de 
produits coréens frais en kiosque.

Après le succès de la culture et du lifestyle coréens, c’est au tour de la sphère food de jeter son dévolu 
sur ce pays péninsulaire. Face à cette tendance, Sushi Daily vous présente le lancement de sa nouvelle 
offre de plats coréens. Une sélection de 10 recettes emblématiques de la street food coréenne 
qui allient plaisir, praticité et envie de varier. A cette occasion, découvrez cette campagne Coup de 
Food en Corée du 30 janvier au 12 mars 2023.

*Source : ILD, origine fabricants, CAM à P11 2020, tous circuits GMS

UN TERRITOIRE ANCRÉ
DANS L’HISTOIRE DE KELLYDELI

Cette  gamme  est  un  hommage  aux  origines  de 
Kelly Choi, la fondatrice de KellyDeli. Originaire 
de Jeongeup, elle grandit en savourant les plats 
coréens populaires et conviviaux, cuisinés par sa 
mère. Lorsqu'elle quitte le foyer familial à 14 ans 
pour  rejoindre  Séoul,  elle  y  découvre  la  street 
food coréenne.
C'est ce coup de food que Sushi Daily souhaite 
transmettre aux consommateurs français, avec le 
lancement de cette gamme coréenne.



UNE GAMME CORÉENNE POUR TOUS

C'est l'occasion de proposer aux consommateurs français un tout nouveau territoire culinaire
haut en couleur et en saveurs : la K-Food.
Cette sélection de recettes coréennes Sushi Daily s’articule autour de plats emblématiques 
tels que le Bibimbap, le Japchae ou encore le Kimchi Noodles, dans leur version poulet ou 
veggie.  Laissez-vous  transporter  par  le  croustillant  et  le  moelleux  du Poulet  Frit  Coréen, 
disponible en plat ou en bucket à partager. Savourez des Kimbap, mets très populaires en 
Corée et similaire au Roll japonais.
Cette nouvelle offre produits a pour vocation de satisfaire les clients en quête de nouveautés, 
de produits tendances ou de cuisine du monde. Cela permet également de séduire les clients
n’aimant pas le poisson cru ou les Sushi ainsi que les végétariens grâce à 4 recettes végétales.

TOUS LES PLATS INCONTOURNABLES CORÉENS
SONT PRÊTS À DÉGUSTER SUR LES KIOSQUES SUSHI DAILY.



GAMME OBLIGATOIRE

LE BIBIMBAP ÉMINCÉ VEGGIE :

Mets très populaire en Corée, il se compose d'une base de riz
surplombée de divers légumes, le tout relevé par de la pâte de piment 
coréenne fermentée.
PVC à partir de 8,50€.

KIMCHI NOODLES ÉMINCÉ VEGGIE :

Un  produit  simple  et  accessible,  véritable  inconditionnel  de  la  cuisine 
Coréenne.  Le  Kimchi  est  un  mets  traditionnel  coréen  composé  de 
piments et de légumes lactofermentés.
PVC à partir de 8,95€.

LE JAPCHAE POULET :

Un délicieux mélange de nouilles à la Coréenne et de légumes croquants 
(carottes, poivrons et champignons).
Plat disponible en version poulet ou veggie.
PVC à partir de 8,95€.

LE KIMBAP BULGOGI :

Un Futomaki en version Coréenne, composé de légumes marinés d'un 
émincé vegan mariné dans une sauce bulgogi aux saveurs fumées.
PVC à partir de 5,50€.

LE POULET FRIT CORÉEN :

De généreux morceaux de poulet frit Karaage, marinés dans une sauce 
épicée au miel, lui conférant tendreté et saveurs. Cette recette est
proposée sous deux formats en bucket ou en plat.
PVC à partir de 8,95€.
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Riz au Kimchi

A partir de 5,50€

Japchae Légumes

A partir de 8,50€

Bibimbap
Poulet Epicé

A partir de 8,50€

Spicy Kimchi
Noodles Poulet

A partir de 8,95€

Bucket
Poulet Frit
Sauce Miel

A partir de 11,50€
-Sauf Système U-

GAMME COMPLÉMENTAIRE

LES KIOSQUES SUSHI DAILY

Sushi Daily, ce sont des Experts Sushi qui réalisent chaque jour plus de 100 recettes savoureuses, au 
sein de plus de 300 kiosques et vitrines implantés au sein d'hypermarchés et supermarchés dans une 
sélection de Carrefour, Système U, Intermarché, Monoprix, Casino et E.Leclerc.
Bénéficiez d'une expérience culinaire japonaise et coréenne dans votre hypermarché pour régaler 
vos clients avec une offre variée de Sushi, Maki, Roll, Sashimi, Poke Bowl ainsi que des plateaux à 
partager pour toutes les occasions. Chaque plat est élaboré à la main, préparé avec des ingrédients 
de qualité et des produits frais, dans le respect de la tradition.
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