
LA RIVE GAUCHE PASSE EN MODE BAO
SAINT-GERMAIN

Il y a des premières fois à tout. Cet été, 
Bao Family traverse la Seine et pose ses 
bague!es rive gauche, avec Petit Bao 
Saint-Germain. Situé au 73 rue de Seine, 
au cœur de Saint-Germain-des-Prés, il 
est la neuvième adresse du groupe : un 
lieu à la fois fidèle à son ADN et vibrant 
d’une énergie résolument nouvelle. Une 
cantine chinoise vivante, accessible, 
où l’on vient sans occasion particulière, 
mais où on se réconforte toujours d’aller. 



NOUVEAU 
TERRITOIRE

NEUVIÈME 
ADRESSE

Depuis 7 ans, Bao Family, fondé 
par Billy Pham et Céline Chung, 

désormais au sein du groupe Asian 
Club (réunissant Bao Family et Street 

Bangkok), développe une vision 
singulière de la restauration : des 

lieux de vie ancrés dans leur époque, 
où la culture asiatique se raconte à 

travers à la cuisine et au présent.
Avec Petit Bao Saint-Germain, 

le groupe signe sa première 
implantation rive gauche. Une 

adresse emblématique, au cœur du 
6e arrondissement, entre Odéon 

et Saint-Germain-des-Prés. Une 
suite logique, mais aussi un nouveau 

chapitre : celui d’une maturité 
affirmée, où chaque ouverture 

pousse plus loin l’exigence du détail, 
sans jamais perdre la simplicité qui 

fait son succès.



Imaginé par le studio Imagina, sous la direction créative de 
Céline Chung, l’espace se déploie comme une boîte dorée 
immersive, réécriture scénographique de la Cité Interdite.

Petit volume, grands effets : installé dans un volume qui 
aurait pu sembler restreint, le lieu renverse les perceptions. 
Ici, tout élève, étire, reflète. L’or devient matière vivante : il 
capte la lumière, la diffracte, évoque tour à tour les nuances 

d’un lever et d’un coucher de soleil, au fil de la journée.

L’architecture joue la carte des contrastes : des lignes a priori 
rigides, sont adoucies par des formes circulaires : portes 
de lune, cercles lumineux, miroirs répétés comme autant 

de respirations. Les codes impériaux chinois - rouge, bleu, 
vert, jaune, or - se voient réinterprétés dans une écriture 

contemporaine. À l’étage, un papier peint sur-mesure inspiré 
des plafonds de la Cité Interdite, prolonge l’immersion, 

tandis qu’un Bao Market XXL s’installe comme point 
d’a!raction.

Entre puissance et douceur, entre masculin et féminin, entre 
yin et yang, le lieu incarne cet équilibre fécond devenu 

signature. 

UN LIEU MANIFESTE



À table, Petit Bao Saint-Germain 
célèbre ce qui fait l’essence de 

la maison : une cuisine chinoise 
accessible, sincère et gourmande.

On retrouve les plats 
incontournables qui ont construit 

la réputation de la Bao Family : 
baos vapeur, pan-fried Mini Bao, 
aubergines Hong Shao, et autre 

poulet Sweet & Sour.
Des plats pensés pour être partagés, 

dégustés sans cérémonie, à toute 
heure et pour toutes les occasions. 
Une cuisine du quotidien, précise 

dans ses saveurs, généreuse dans son 
intention.

CHINOISE DE 
COEUR

UNE 
CANTINE 





Plus qu’un simple restaurant, Petit Bao incarne une 
vision. Des cantines chinoises de cœur, où la tradition 

devient un terrain d’expression. Où l’on honore 
l’héritage en le regardant autrement, en proposant une 
cuisine chinoise délicieuse, addictive, sans compromis. 

L’énergie brute d’un boui-boui, dans un lieu réfléchi, 
beau, nourri d’une atmosphère qui rassemble. Où l’on 
fait tomber les clichés, en reme!ant la cuisine chinoise 
à sa juste place : au même rang que les autres, sans la 

lisser ni la travestir.

Une cuisine de cœur, portée par une cantine de 
quartier - même là où l’exigence est la plus forte. Une 

carte pensée pour tous les jours, mais jamais ordinaire. 
Simple en apparence. Redoutable dans le détail.

ESPRIT LIBRE

BIENVENUE CHEZ PETIT BAO 
SAINT-GERMAIN. 

RACINES 
CHINOISES



PETIT BAO SAINT-GERMAIN 
73 rue de Seine, 75006 Paris

Ouvert 7/7
le midi : du lundi au vendredi 12h-14h30 / week-end 12h-15h

le soir : du dimanche au mercredi 19h-22h30 / du jeudi au 
samedi 19h-23h

Dine In & Take Away
42 couverts

baofamily.co 
@bao.family

Asian Club est un groupe de restauration fondé par 
Céline Chung et Billy Pham. Il réunit deux marques — 
Bao Family, cantine chinoise moderne et populaire, et 
Street Bangkok, street food thaï urbaine et généreuse 

— autour d’une même conviction : les cultures 
asiatiques méritent d’être racontées avec exigence et 

sincérité, sans caricature. Enfants de la troisième culture, 
Céline et Billy construisent des lieux où la cuisine est 

un langage, pas un concept — ancrés dans leur histoire, 
leur génération et leur esthétique moderne. 

Blandine Bernier-Léturgeon


