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10e ÉDITION 
DU SAINT BARTH GOURMET FESTIVAL 2023

Dix éditions d’excellence, de partage et de convivialité 

INFORMATIONS PRATIQUES
SAINT BARTH GOURMET FESTIVAL

Evènement organisé par le Comité de Tourisme de Saint-Barthélemy
Du 07 au 12 Novembre 2023

www.saintbarthgourmetfestival.com 
www.saintbarth-tourisme.com

CONTACTS MÉDIA
MELCHIOR I Agence de Communication 
Clarisse Ferreres-Frechon : clarisse@agencemelchior.com  
+33 (0)6 26 67 17 60
Ysé Gouyette : yse@agencemelchior.com  
+33 (0)6 37 75 27 77

Du 7 au 12 novembre 2023, se déroulera la 10e édition du Saint-Barth 
Gourmet Festival. 
Cette année, le festival gastronomique dévoile la présence de douze Chefs de 
renommée internationale pour célébrer plus que jamais la gastronomie, le partage, 
la passion et l’excellence. 

Organisé par le Comité Territorial 
du Tourisme de Saint-Barthélemy
Le Saint-Barth Gourmet Festival 
s’impose depuis dix saisons déjà 
comme un festival gastronomique 

Chaque année davantage, le Saint-Barth Gourmet Festival positionne l’île de Saint-Barthélemy 
comme une destination gastronomique de premier plan. Cette année, nous avons la chance 
et l’honneur de recevoir le fleuron de la gastronomie qui dévoilera un programme unique et 
exceptionnel pour cette édition anniversaire.

Pascale Minarro-Baudouin, 
Présidente du Comité Territorial du Tourisme de Saint-Barthélemy
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Pierre Hermé, Maxime Frédéric, 
Franck Putelat, Dimitri Droisneau, 
Grégory Marchand, Jacky Ribault, 
Denny Imbroisi, Kelly Rangama, 
Régis Marcon, Enrico Cerea, 
Alessandro Negrini sont les invités 
de cette 10e édition du Saint Barth 
Gourmet Festival. Guillaume 
Gomez, Meilleur Ouvrier de 
France et Représentant Personnel 
d’Emmanuel Macron pour la 
Gastronomie et l’Alimentation, sera 
également présent et inaugurera 
cette édition anniversaire. 

de référence dans les Caraïbes et dans le monde entier. Edition après édition, le 
Saint-Barth Gourmet Festival rassemble des Chefs de renom pour faire rayonner le 
meilleur de la gastronomie. 

Le partage se trouve au cœur du festival
C’est le fil conducteur qui guide non seulement les Chefs et leur cuisine, mais aussi 
les convives et leur dégustation. En effet, les dîners sont l’occasion privilégiée pour 
tous de partager un moment de gastronomie et d’échange exceptionnel autour des 
différentes expériences. C’est aussi une opportunité unique pour les Chefs de se 
retrouver entre professionnels, discuter autour de leurs savoir-faire, d’interagir sur 
leur vision de la cuisine et de faire dialoguer leurs différents univers.


