
soutient l’excellence du service en salle lors de la 
Cérémonie du Guide MICHELIN France 2025

Partenaire officiel du Guide MICHELIN, S.PELLEGRINO® s’est, 
cette année, associé à la célébration de l’excellence du service 
en salle en remettant le prestigieux Prix MICHELIN du Service 

à l’occasion de la Cérémonie du Guide MICHELIN 2025, 
qui s’est tenue le lundi 31 mars au Metz Congrès Robert Schuman. 

Ce prix a été décerné par les Inspectrices et Inspecteurs du Guide 
MICHELIN à Coralie SemeryCoralie Semery, directrice du restaurant étoilé 

Ébullition (Montpellier), et à Valentin CavaladeValentin Cavalade, directeur de salle 
du restaurant deux étoiles Le Jules Verne (Paris).

Par leur sens du détail, leur attention aux convives et leur capacité à créer une atmosphère 
chaleureuse, ils incarnent parfaitement les valeurs de ce prix et l’excellence du service en salle. 
Coralie Semery dirige avec engagement et précision la salle du restaurant qu’elle a ouvert 
avec son conjoint Boris Caillol en 2019, tandis que Valentin Cavalade illustre, par la synthèse 
qu’il opère entre professionnalisme et chaleur humaine, un nouveau visage de l’art du service. 
Ce Prix MICHELIN du Service 2025, remis par S.PELLEGRINO®, célèbre ainsi leur talent et 
leur dévouement. 

À PROPOS DE S.PELLEGRINO® ET D’ACQUA PANNA® 

S.PELLEGRINO®, Acqua Panna® et Sanpellegrino® Boissons Pétillantes Italiennes sont des marques commerciales
internationales de Sanpellegrino S.p.A., basée à Milan, en Italie. Distribués dans plus de 150 pays par l’intermédiaire
de filiales et distributeurs sur les cinq continents, ces produits représentent l’excellence de la qualité du fait de leurs
origines et symbolisent parfaitement le style italien dans le monde entier : une synthèse de plaisir, d’équilibre et de
bien-être. Fondée en 1899, Sanpellegrino® S.p.A. est la première entreprise du secteur des boissons en Italie avec
sa gamme d’eaux minérales, d’apéritifs non alcoolisés, de boissons et de thés glacés. En tant que producteur italien
d’eau minérale, Sanpellegrino® s’est toujours engagée à valoriser ce bien essentiel pour la planète, et travaille de
manière responsable et passionnée pour garantir l’avenir de cette ressource.
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En soutenant cette distinction, S.PELLEGRINO® réaffirme son engagement aux côtés 
des acteurs de la gastronomie et valorise l’importance du service en salle. 

L’eau minérale naturelle S.PELLEGRINO® harmonise les saveurs avec ses bulles délicates, 
élevant chaque accord culinaire et prolongeant la dégustation. Servie avec soin, elle 
incarne un geste de service élégant, rendant chaque moment unique.

À travers ce partenariat, la marque s’engage à célébrer l’excellence de l’hospitalité et 
du savoir-faire des métiers de service, indissociables d’une expérience gastronomique 
aboutie.


