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La SEPR ouvre une formation en sommellerie
sur son campus d’Annonay (Ardeche)

La SEPR renforce son offre de formation dans le domaine de Uhétellerie, de la restauration et des
métiers de bouche avec un certificat de spécialisation (CS) Sommellerie. Ce cursus d’un an en
alternance s’adresse aux apprenants et professionnels de Uhotellerie et de la restauration.

Les inscriptions sont ouvertes :
sepr.edu/formations/cs-ex-mc-sommellier

Le CS Sommellerie est une mention complémentaire, accessible a tout titulaire d’un dipldbme de niveau 4,
qui forme a devenir un professionnel de la restauration de la commercialisation et du service des vins et
autres boissons. Il contribue a promouvoir 'image de marque de Uétablissement et concourt a son
développement économique.
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La SEPR développe également des partenariats avec des vignerons issus de différentes régions de France,

contribuant ainsi a enrichir la qualité des apprentissages.

La SEPR entretient par ailleurs des liens étroits avec des entreprises locales et nationales de U'hbtellerie,

de la restauration et des métiers de bouche, qui facilitent Uinsertion des apprenants en apprentissage et

dans la vie professionnelle.

La sommellerie, un métier qui offre de nombreux débouchés professionnels

La nouvelle formation en sommellerie proposée par la SEPR vient répondre aux besoins constants de

recrutement du secteur en Auvergne-Rhdéne-Alpes et plus largement a ’échelle nationale.


https://www.sepr.edu/formations/cs-ex-mc-sommellerie/

Le campus d’Annonay, dont les locaux ont été entierement rénovés en 2024, propose des formations
en apprentissage en:

- hotellerie et restauration : cuisine, service en restauration, sommellerie
- métiers de bouche : boulangerie patisserie, boucherie charcuterie, chocolaterie confiserie
ILaccueille un restaurant d’application, un restaurant collectif et une résidence de 60 logements.

La SEPR propose également, sur son campus d’Annonnay, des formations en commerce, tourisme,
automobile et coiffure.
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Fondé ily a plus de 160 ans, le groupe SEPR est un acteur clé de la formation professionnelle qui rayonne
al’échelle régionale, nationale et internationale.

Le groupe SEPR propose une large offre de formation par voie scolaire, alternance et formation continue.
Ses deux CFA a Lyon et Annonay, son lycée labellisé Métiers d’Art et de I'Image, ainsi que son poble de
formation continue, lui ont permis d’accompagner en 2025 plus de 3 200 apprenants dans 20 secteurs
d’activités. Grace a 'implication des équipes, a une vie de campus riche, les apprenants évoluent dans un
environnement propice a 'épanouissement personnel, a la citoyenneté et a la solidarité.

Par ailleurs, la SEPR défend un modeéle rare : non lucratif, social, solidaire et ouvert a tous ; sans condition
de sélection. Enfin, la SEPR place Uinclusion, la solidarité et ’écologie au cceur de son projet éducatif,
convaincue que la formation est un levier de transformation sociale et environnementale.

Association reconnue d’utilité publique depuis 1878, la SEPR s’est imposée comme le partenaire privilégié
des entreprises du territoire et s’affirme comme 'un des moteurs de ’économie locale : chaque année,
3000 entreprises accueillent des apprentis, des alternants et des jeunes dipldémés de la SEPR pour
répondre a leurs besoins de profils compétents au sein de leurs effectifs.

Le Conseil d’Administration de la SEPR rassemble des organisations patronales et consulaires, des
branches professionnelles et des collectivités territoriales, reflétant ainsi les liens tissés avec les acteurs
économiques et le territoire.

Les membres de droit du conseil d’administration de la SEPR sont : la CPME AURA, le MEDEF Lyon Rhoéne,
la CCI Lyon Métropole Saint-Etienne Roanne, la CMA AURA, le Département du Rhéne et la Métropole de
Lyon.
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