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La SEPR ouvre une formation en sommellerie 
sur son campus d’Annonay (Ardèche) 

La SEPR renforce son offre de formation dans le domaine de l’hôtellerie, de la restauration et des 
métiers de bouche avec un certificat de spécialisation (CS) Sommellerie. Ce cursus d’un an en 
alternance s’adresse aux apprenants et professionnels de l’hôtellerie et de la restauration.  

Les inscriptions sont ouvertes : 
sepr.edu/formations/cs-ex-mc-sommellier 

Le CS Sommellerie est une mention complémentaire, accessible à tout titulaire d’un diplôme de niveau 4, 
qui forme à devenir un professionnel de la restauration de la commercialisation et du service des vins et 
autres boissons. Il contribue à promouvoir l’image de marque de l’établissement et concourt à son 
développement économique. 

Une formation d’excellence 

Les apprenants suivent une formation de 12 mois en alternance à la 
SEPR et en entreprise. Accueillis sur le campus d’Annonay, 
principalement dédié aux métiers de la gastronomie, ils sont formés 
en conditions réelles : ils participent notamment au restaurant 
d’application, où ils conseillent les clients sur les vins lors des 
déjeuners, ainsi que lors des soirées accords mets et vins. 

Les apprenants bénéficient d’équipements modernes et performants, 
parmi lesquels une salle de sommellerie flambant neuve. Au cœur de 
l’environnement privilégié de domaines viticoles prestigieux de la 
vallée du Rhône, ils bénéficient également de l’accompagnement de 
formateurs reconnus pour leur expertise. Par exemple, Thierry Bouit, 
formateur sur le campus d’Annonay, a travaillé plus de 20 ans chez 
Marcon avant de transmettre son savoir-faire aux apprenants de la 
SEPR.   

La SEPR développe également des partenariats avec des vignerons issus de différentes régions de France, 
contribuant ainsi à enrichir la qualité des apprentissages. 

La SEPR entretient par ailleurs des liens étroits avec des entreprises locales et nationales de l’hôtellerie, 
de la restauration et des métiers de bouche, qui facilitent l’insertion des apprenants en apprentissage et 
dans la vie professionnelle.  

La sommellerie, un métier qui offre de nombreux débouchés professionnels 

La nouvelle formation en sommellerie proposée par la SEPR vient répondre aux besoins constants de 
recrutement du secteur en Auvergne-Rhône-Alpes et plus largement à l’échelle nationale. 

« J’arrive dans un lieu 
d’enseignement où la passion est 
là, l’outil est là et tout est en 
adéquation. La tenue de 
l’établissement, la qualité des 
élèves, la qualité des enseignants 
et la qualité de la prestation 
culinaire qui est exceptionnelle. 
Je visite un établissement par 
mois et je peux vous dire que 
celui-là est dans le top 3 des 
meilleurs établissements en 
France. », Thierry Marx, chef 
cuisinier étoilé, à l’occasion de sa 
visite du campus SEPR Annonay 
en 2024 

https://www.sepr.edu/formations/cs-ex-mc-sommellerie/


Le campus d’Annonay, dont les locaux ont été entièrement rénovés en 2024, propose des formations 
en apprentissage en :  

- hôtellerie et restauration : cuisine, service en restauration, sommellerie

- métiers de bouche : boulangerie pâtisserie, boucherie charcuterie, chocolaterie confiserie

Il accueille un restaurant d’application, un restaurant collectif et une résidence de 60 logements. 

La SEPR propose également, sur son campus d’Annonnay, des formations en commerce, tourisme, 
automobile et coiffure. 

A propos du Groupe SEPR 

Président : Bernard PERRET 
Directeur général : Xavier HUNOT 

Fondé il y a plus de 160 ans, le groupe SEPR est un acteur clé de la formation professionnelle qui rayonne 
à l’échelle régionale, nationale et internationale.  
Le groupe SEPR propose une large offre de formation par voie scolaire, alternance et formation continue. 
Ses deux CFA à Lyon et Annonay, son lycée labellisé Métiers d’Art et de l’Image, ainsi que son pôle de 
formation continue, lui ont permis d’accompagner en 2025 plus de 3 200 apprenants dans 20 secteurs 
d’activités. Grâce à l’implication des équipes, à une vie de campus riche, les apprenants évoluent dans un 
environnement propice à l’épanouissement personnel, à la citoyenneté et à la solidarité.  
Par ailleurs, la SEPR défend un modèle rare : non lucratif, social, solidaire et ouvert à tous ; sans condition 
de sélection. Enfin, la SEPR place l’inclusion, la solidarité et l’écologie au cœur de son projet éducatif, 
convaincue que la formation est un levier de transformation sociale et environnementale.  
Association reconnue d’utilité publique depuis 1878, la SEPR s’est imposée comme le partenaire privilégié 
des entreprises du territoire et s’affirme comme l’un des moteurs de l’économie locale : chaque année, 
3000 entreprises accueillent des apprentis, des alternants et des jeunes diplômés de la SEPR pour 
répondre à leurs besoins de profils compétents au sein de leurs effectifs.  
Le Conseil d’Administration de la SEPR rassemble des organisations patronales et consulaires, des 
branches professionnelles et des collectivités territoriales, reflétant ainsi les liens tissés avec les acteurs 
économiques et le territoire.  
Les membres de droit du conseil d’administration de la SEPR sont : la CPME AURA, le MEDEF Lyon Rhône, 
la CCI Lyon Métropole Saint-Etienne Roanne, la CMA AURA, le Département du Rhône et la Métropole de 
Lyon.  
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