
Scaritech, expert du petit équipement Made in France pour le fournil et l’industrie
agroalimentaire, vous donne rendez-vous au SIRHA Bake and Snack 2026 pour
découvrir trois nouveautés ! Pensées pour améliorer le confort, la sécurité et l’efficacité
des professionnels : le Bac Lite 20L, le Coupe Pâte XXL et le Porte Étiquette sont trois
nouveaux produits du catalogue 2026 destinés aux professionnels de la boulangerie.  

BAC LITE 20L : LEGER, PRATIQUE ET PERFORMANT

Le Bac Lite 20L a été développé pour réduire la pénibilité des manipulations
quotidiennes. Plus léger tout en restant solide grâce à un polypropylène alimentaire
éprouvé, il facilite la prise en main, le débacage et le déplacement, limitant les contraintes
sur le dos et les épaules.
Pensé pour un usage quotidien, il est compatible avec les échelles standards 600 x
400 mm, facile à nettoyer et offre un compromis optimisé entre l’absence d’angles et les
exigences de la pousse contrôlée.

Dans un contexte de pression économique croissante sur les coûts, le Bac Lite a été
conçu comme une solution accessible, offrant confort et durabilité sans compromis
sur la qualité ni le Made in France.
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Ref. BACLITE020 – Prix de vente
conseillé : 10.29 HT

Dim. 520 x 400 x 145 mm
Poids : 0.85 kg 

Ref. COXXL - Prix de vente conseillé :
2.53 € HT

Dim : 260 x 155 x 1 mm
Poids : 0.075 kg

Ref. IDENT01 - Prix de vente conseillé
: 6.60 € HT
Dim : 150 x 100 x 3 mm 
Poids : 0.013 kg

IDENTIFICATION CLAIRE ET FLEXIBLE

Le Porte Étiquette répond à une contrainte
clé des fournils et laboratoires : identifier
clairement le contenu des conteneurs ou
des bacs, même lorsque leur usage change
régulièrement. Simple à fixer et ajustable, il
permet aux équipes de suivre efficacement
la production, d’éviter les erreurs et de
gagner en organisation.

Retrouvez dès à présent ces nouveautés chez les distributeurs Scaritech.

COUPE PÂTE XXL : ERGONOMIE ET EFFICACITÉ

Le Coupe Pâte XXL offre une prise en main
ergonomique et des dimensions XXL pour débaquer,
diviser ou nettoyer les tables de tourage plus
rapidement et plus facilement. Sa conception garantit
également l’alimentarité, pour un usage sûr et
hygiénique au quotidien. Solide et pratique, il sécurise
les gestes et améliore le flux de travail des boulangers.
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