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SAFEXIS certifie Pensemble de ses
systémes d’extinction automatique
pour les feux de cuisine

Une avancée majeure pour la sécurité incendie
dans les cuisines professionnelles

SAFEXIS, expert francais en gestion et sécu-
rité connectées, annonce le renouvellement
et la certification de tous ses systemes d'ex-
tinction automatique dédiés aux feux de cui-
sine professionnelle.

Réalisée avec le CNPP Certified, cette certi-
fication confirme la conformité et la perfor-
mance des solutions SAFEXIS selon les exi-
gences de la norme européenne EN 17446.

Les systemes concernés [SFA300, SFP450,
SFP600 et SFPE400] garantissent une pro-
tection compléete des installations de
cuisson professionnelles en couvrant 3
zones essentielles :

v le plénum de hotte ;

v les conduits d’extraction ;

v et les appareils de cuisson dits “a risque”.

Une réponse concréte aux nouveaux
enjeux de sécurité incendie

Alors que les exigences réglementaires évo-
luent dans le secteur des grandes cuisines,
SAFEXIS souligne I'importance d’une ap-
proche globale de la protection incendie.

Les équipements générant des graisses —
friteuses, planchas, feux vifs, salamandres
ou encore certaines sauteuses — nécessi-
tent aujourd’hui des dispositifs d’extinc-
tion adaptés et précisément dimension-
nés.

Dans cette logique, SAFEXIS impose une
étude technique préalable pour chaque projet,
aussi appelée “pre-engineering”.
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Cette méthodologie permet de définir avec
précision le nombre de buses, la quantité
d’agent extincteur nécessaire et la solution
technique la plus adaptée a I'environnement
du client.

B Cette certification démontre

la fiabilité et le sérieux de nos
solutions d’extinction incendie.
Elle confirme notre capacité
a garantir une protection
efficace dans les conditions

les plus exigeantes »,
explique Arnaud Meneghin,
Directeur Technique de SAFEXIS.

Une certification reconnue
et appréciée par les professionnels

Bien que la norme EN 17446 ne soit pas en-
core obligatoire en France, elle devient pro-
gressivement une référence dans les appels
d’offres et auprés des donneurs d’ordre du
secteur de la restauration et de I'hbtellerie.

Grace a cette certification CNPP, SAFEXIS
devient aujourd’hui la seule entreprise fran-
caise a proposer une gamme compléete de
systemes certifiés répondant aux standards
européens les plus exigeants.

Les essais réalisés dans le cadre de cette cer-
tification ont également permis de valider :

v L'efficacité d’extinction dans des condi-
tions défavorables ;

v La sécurité des zones occupées ;

v La maitrise des risques liés a la diffusion
des agents extincteurs ;

v Les exigences de maintenance et de vérifi-
cation des installations.

Une expertise francaise au service
de la sécurité connectée

Depuis plusieurs années, SAFEXIS accom-
pagne les professionnels dans la sécurisation
de leurs infrastructures grace a des solutions
innovantes, fiables et conformes aux normes
les plus strictes.

Cette nouvelle certification confirme I’enga-
gement de I'entreprise en faveur de la sécuri-
té incendie et de la protection des biens et
des personnes.

+ d’infos sur www.safexis.com
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