
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ROSEWOOD LE GUANAHANI ST. BARTH 

ACCUEILLE LE CHEf RÉGIS MARCON 

À L’OCCASION DU 10E SAINT BARTH GOURMET fESTIVAL 

Le Chef Régis Marcon s’associe au Chef Exécutif Cédrik Ollivault du 

Rosewood Le Guanahani St. Barth pour une fête gastronomique inoubliable 

 
 

 
osewood Le Guanahani St. Barth est 

ravi d’annoncer sa participation au 10e 

Saint Barth Gourmet Festival. Cet 

événement culinaire, organisé par le 

Comité Territorial du Tourisme de Saint- 

Barthélemy, promet un voyage immersif 

à travers des saveurs les plus exquises. A 

compter du 7 au 12 novembre 2023, le 

Saint Barht Gourmet Festival recevra 

une constellation de Chefs étoilés de 

renommée internationale pour une 

symphonie de saveurs et d’expériences, qui 

fusionne la gastronomie mondiale avec le 

flair des Caraïbes. 
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ette année, Rosewood Le Guanahani St Barth 

accueillera le Chef Régis Marcon, du Clos des 

Cimes, trois étoiles au Guide Michelin. Le Chef 

Régis Marcon, virtuose de l’art culinaire, s’associera 

au Chef exécutif visionnaire de Rosewood Le 

Guanahani St. Barth, Cedrik Ollivault, pour créer 

une expérience culinaire inégalée qui transportera 

les invités dans un voyage autour du monde. 

 

 
 

« Nous sommes ravis de participer au 10e Saint 

Barht Gourmet Festivaletd’accueillirlacérémonie 

d’ouverture. Nos hotes seront immergés dans un 

monde de merveilles culinaires alors que nous 

célébrons une décennie de saveurs exquises et de 

talents locaux et internationaux exceptionnels », 

a déclaré Martein van Wagenberg, Directeur 

Général de Rosewood Le Guanahani St. Barth 
 

Le Chef Régis Marcon, qui a acquis une renommée 

internationale pour son restaurant Clos des 

Cimes en France, apporte sa grande maîtrise de 

la cuisine française. Le Chef Cédrik Ollivault, 

insufflera sa passion pour la cuisine innovante et 

son profond respect pour les techniques françaises 

traditionnelles. Le duo combinera leurs prouesses 

culinaires, mêlant les meilleurs ingrédients 

aux techniques inspirées de l’île pour créer des 

plats extraordinaires qui raviront les papilles et 

enflammeront l’imagination des invités. 
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« C’est un immense honneur de travailler 

aux côtés du Chef Regis Marcon et 

d’avoir l’occasion de développer des 

chefs-d’œuvre culinaires extraordinaires 

pour nos invités et visiteurs », a déclaré le 

chef Ollivault. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

es menues dégustations inventives aux 

démonstrations culinaires, le festival sera un 

terrain de jeu pour les gourmands qui chercheront 

à satisfaire leurs envies d’exploration culinaire dans 

l’environnement enchanteur du Resort. Au-delà des 

frontières de Rosewood Le Guanahani St. Barth, 

le festival embrassera la scène culinaire dynamique 

de Saint-Barth, où hôtels de luxes et restaurants 

renommés se joindront à la célébration. Parmi les 

autres Chefs participants au Gourmet Festival, citons 

Guillaume Gomez, Pierre Hermè, Dimitri Droisneau, 

Maxime Frédéric, Enrico & Roberto Cerea, Alessandro 

Negrini, Jacky Ribault, Franck Putelat, Kelly Rangama, 

Gregory Marchand et Denny Imbroisi. 

 

 

Pour en savoir plus sur le St. Barth’s Gourmet Festival, veuillez visiter 

https://saintbarthgourmetfestival.com/en/us/ 
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