
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MOLITOR ANNONCE 
L’OUVERTURE DE SON ROOFTOP 

LE 19 MAI 2021 
 
 

Nous l’attentions avec impatience… la saison estivale est enfin lancée ! 

Toutes les équipes de l’hôtel Molitor préparent l’ouverture du mythique rooftop 
dès le 19 mai 2021. 

Le Chef Martin Simolka, aux commandes des cuisines de l’établissement, imagine 
pour le restaurant du rooftop une nouvelle carte estivale et gourmande composée 
de produits de saison. 

On partage volontiers les tapas pour un afterwork ou un apéro entre amis. 
Au programme, houmous aux petit pois, citron vert, sumac et chips de pain, 
caviar d’aubergines grillées ou encore stracciatella des Pouilles accompagnée 
de tomates de pleins champs. 

Les incontournables de l’été, la salade Nissarda ou le Poke Bowl, se dégustent 
avec une vue imprenable sur le tout Paris et sur la somptueuse piscine Molitor 
que l’on ne présente plus ! 

Pour les becs sucrés, les gourmandises ne manquent pas, Tatin d’abricots 
au paprika fumé, fruits frais de saison ou Tiramisu au Baileys et chocolat, il y en aura 
pour tous les goûts. 

Évasion garantie avec vue à 360° et banquettes cosy, le rooftop de l’Hôtel Molitor 
est sans aucun doute le spot de l’été. 

 
 
 

MOLITOR ET GREYGOOSE RENOUVELLENT LEUR COLLABORATION 

ET CRÉENT UNE EXPÉRIENCE FOOD PAIRING INÉDITE  

À DÉCOUVRIR CET ÉTÉ.  



ENT�ÉE  
   

 

     

PLAT 
Thon rouge mi-cuit de Méditerranée 

Piperade au basilic, 

condiment à la cébette et gingembre 

COCKTAIL: FRENCH MULE  

angostura bitter, Ginger Beer 

COCKTAIL : CUCUMBER MARTINI  

jus de citron, tranche de concombre 

DESSE T  
 

 
COCKTAIL : BLONDE BOMBSHELL  

 

*Prix : Plats et cocktails à la carte 

ET SI ON PRENAIT  
DE LA HAUTEUR POUR  
CET TE SAISON ESTI VALE ? 
Avis aux amateurs d’escapades parisiennes ! 

 
Le Bar du rooftop Molitor propose pour cette saison une carte 

fraicheur inédite imaginée par le Chef du restaurant Martin 

Simolka, Florian Domas, Chef Barmen et avec le concours 

de Florian Henry, Brand Ambassadeur de la marque de vodka 

française super premium GREY GOOSE®. 

Une carte qui offre une expérience food pairing unique : 

concept culinaire qui permet d’associer plats et cocktails, 

et ainsi multiplier les saveurs et textures en bouche. 

Une véritable ode aux sens dans un cadre enchanteur avec 

une vue imprenable sur les toits de Paris, surplombant la mythique 

piscine de Molitor. 

À la carte donc on retrouve de délicieux mets aux notes 

méditerranéennes accompagnés de créations cocktails 

signatures   ou   inédits   GREY   GOOSE®…   de   quoi   vivre 

une expérience gustative unique. 

 
 

 

 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

UN BAR UNIQUE AUX COULEURS 
DE GREY GOOSE© A ÉTÉ ÉGALEMENT CRÉÉ 

POU� L’OCCASION SU� LA PA TIE SOLA�IUM 
POUR PROFITER PLEINEMENT DE L’ EXPÉRIENCE 

ET APPRÉCIER UNE CARTE COCKTAILS SUR MESURE.  

 
 

COCKTAIL  

BALLE  
DE MATCH 

 
 

DE GREY GOOSE®, EST À DÉCOUVRIR SUR LE TOIT 
TERRASSE MOLITOR. 

 

melon canari à croquer. 

des plus exotiques à Molitor, sur le rooftop 

emplacement idéal de la capitale, 
à partir du lundi 24 mai 2021 



 

LET THE MUSIC PLAY! 
CONCERTS ET DJS SETS TOUT L’ÉTÉ 

 

L’été sera festif ou pas ! Le rooftop accueillera sur toute la saison des djs sets les vendredis, samedis 

et dimanches mais surtout des concerts live avec les artistes du second album de Molitor. 

Souvenez-vous en 2019, Molitor sortait un premier album, ultra solaire et vibrant qui a reçu un 

accueil des plus chaleureux. Le second opus sort le 10 juin et pour accompagner cette sortie des 

concerts auront lieu depuis le rooftop sur toute la saison avec les artistes de l’album 
 

Dates et Line up a venir à partir du 25 mai 2021 
 
 

INFOS PRATIQUES 
MOLITOR 

6 avenue de la Porte Molitor, 75 016 Paris 
 

ROOFTOP OUVERT TOUS LES JOURS 
Déjeuner de 12h à 14h30 - Dîner de 19h à 20h30 > jusqu’au 8 juin, 
de 19h à 22H > du 8 au 29 juin, et de 19h à 23h à partir du 30 juin* 

Réservation sur www.mltr.fr ou par téléphone au 01 56 07 08 50 
Site pour réserver : https://w ww.mltr.fr/fr/ 

 
BAR CÔTÉ RESTAURANT 

Ouvert tous les jours de 12h00 à 23H00 * sans réservation 
 

LE SOLARIUM 
Ouvert le vendredi et samedi de 16H00 à 00h* 

Et le dimanche de 15h00 à 21h00* 
 

*horaires soumis aux mesures gouvernementales et sanitaires. 
 
 

À PROPOS DE LA VODKA GREY GOOSE®  
La fabrication de cette vodka d’exception commence par la sélection des meilleurs ingrédients français : élaborée en 
Charente, à partir de blé tendre d’hiver de Picardie, d’eau de source de Gensac-La-Pallue, naturellement filtrée à travers 
les terres calcaires charentaises, GREY GOOSEÆ a fait de l’excellence et du made in France sa marque de fabrique. 
Un processus de distillation unique fait ressortir les caractéristiques naturellement supérieures de ses ingrédients. 
Du champ de blé à sa mise en bouteille, GREY GOOSEÆ fait honneur au véritable savoir-faire de son Cellar Master, 
François Thibault, qui confère à cette vodka unique une finesse incomparable et un goût exceptionnel. 
www.greygoose.com 

 
À PROPOS DE MOLITOR 
Inauguré en 1929, Molitor a été pendant 60 ans la piscine la plus courue de Paris pour ses deux bassins, ses galas et son 
ambiance avant-gardiste. Exemple exceptionnel du style « paquebot » le bâtiment naît des plans de l’architecture Lucien 
Pollet qui fait la part belle à la géométrie et aux nouveaux matériaux. A son ouverture, Johnny Weissmuller y officie en tant 
que maître-nageur, Boris Vian dédie un chapitre de L’Ecume des jours à ce lieu, le bikini y est présenté pour la première 
fois au monde en 1946 lors d’un défilé de mode. 
Fermé en 1989 et classé aux monuments historiques, le lieu est alors investi par les artistes qui font du bâtiment délabré 
une immense surface d’art urbain ; il devient le temple de l’underground parisien. En 2014, Molitor renaît en trois mots : 
pool, art, life. Molitor se veut lieu de rencontres, d’échanges et d’expression où l’histoire s’écrit au jour le jour. 

 
#GREYGOOSE @GREYGOOSE 

#MOLITOR @MLTRPARIS 

 
 

GREY GOOSE - LAURENT GUYOT & CO 
48 RUE SAINTE-ANNE, 75 002 PARIS 

 
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.  


