
 
 

Roberta Caffè ravive le soleil d’été dans sa carte Automne 
 

 
Clichy, le 24 septembre 2024 - Roberta Caffè, l’enseigne italienne du groupe Delineo, sublime 

en cet automne le pagnotta, pain authentiquement italien, accompagné de produits de 

saison. Désireuse d’apporter du réconfort alors que l’été se retire, la marque complète  

l’expérience italienne authentique avec un tiramisu framboise. A découvrir du 18 septembre 

au 4 décembre 2024. 

 

 
Pagnotta spianatta piccante - Tra il piccante e il dolce 

En cette période de premiers frimas, Roberta Caffè met à 

l’honneur le pain pagnotta. Authentiquement italien, 

croustillant à souhait, il est garni de spianatta piccante épicée, 

charcuterie italienne. Pour contrebalancer le piquant, Roberta 

Caffè a choisi le pesto rouge, une mozzarella fondante et une 

roquette fraîche. Cette recette nomade est une porte ouverte 

vers la cuisine italienne et les souvenirs d’un été ensoleillé. Une 

recette 100% cocooning ! 

Pour les amoureux de pistache, le pagnotta se décline aussi 

Mortadella et pistacchio. 
 
 
 

 
Tiramisù ai lamponi - Un tesoro nazionale per un souvenir estivo 

En ce début de saison, Roberta Caffè a fait le choix de revisiter le 

tiramisu à travers l’un des fruits les plus recherchés de l’été : la 

framboise. D’une teinte rose délicate, garnie de framboises 100% 

fraîches et fondantes, ce dessert, trésor national italien, se 

déguste seul ou bien en dessert d’une pause midi bien méritée. 

Une bouchée exquise pour se remémorer les chaleurs estivales. 



Pasticciotto - Amore alla ciliegia 

Nouvelle création originale de Roberta Caffè, le Pasticciotto 

fourré à la crème de cerise est un authentique hommage à la 

cuisine traditionnelle italienne. Alliance délicate du 

croustillant de la pâte sablée et de la douceur d’une 

onctueuse crème de cerise, il offre une véritable explosion de 

saveurs. Un délice sucré idéal pour les pauses gourmandes ou 

pour la touche finale d‘un repas 100% italien. 

 
 
 
 
 
 

 
Les classiques aux couleurs de l’automne 

Les produits signature de Roberta Caffè font leur retour avec, à chaque fois, une proposition 

inédite et de nouvelles saveurs. Le ciabatta se déguste « Caprese », inspiré de la célèbre salade 

de Capri. Pain revisité avec des tomates marinées dans un respect de la saisonnalité, une 

mozzarella fondante et du basilic frais, et accompagné par un subtil mélange de cinq baies, il 

se déguste aussi bien chaud que frais. Les pizzas se déclinent aux champignons « di Funghi », 

garnie de tapenade de champignons, de mozzarella et de champignons émincés, ou bien 

« Spianatta Piccante ». Roberta Caffè propose aussi en cette saison une savoureuse Foccacia 

di Funghi. Garnie de pesto de tomate, de scamorza fondante, elle s’accompagne de 

champignons émincés de saison et de roquette fraiche. 

Enfin, les insalata font aussi la part belle aux légumes d’automne. Mariage gourmand réussi, 

la Insalata Conchiglie Potiromaron & champignons se veut croquante avec une garniture de 

graines de courge et d’oignons frits. 

Côté sucré, place à la panna cota poire marron, dessert crémeux sublimé par un coulis de ces 

fruits d’automne, et une véritable demi-poire accompagnée d’une touche de basilic frais. Et 

qui dit Italie, dit aussi Nutella. Roberta Caffè a conçu avec générosité une pizza Nutella à base 

de crème garnie de la célèbre pâte à tartiner et de noisettes concassées. 

 

 
À propos de Roberta Caffè 

 

Roberta Caffè est un concept de street food typiquement italienne appartenant au groupe Delineo. 

Roberta Caffè propose, en ville ou en travel-retail, une cuisine généreuse, simple et authentique. 

En savoir plus : roberta.fr 



 


