Communiqueé de presse Finales nationales MAF 20 octobre 2021

6 finales nationales se sont déroulées a Nantes sur le salon Serbotel ce mercredi 20 octobre 2021.

Desserts de Restaurant, Boulangerie, Primeur, Sommellerie, Pressing et I’épreuve plateaux de fruits de mer
de la finale Poissonnerie (les autres épreuves de concours se dérouleront le 15 novembre prochain au CFA
Méderic Rungis).

Parallélement, la finale Arts de la table se déroulait a Paris, a 1’hotel Bristol.

Desserts de Restaurant

Apres les 5 heures d’épreuves 2 finalistes sur 4 ont obtenu la médaille d’or nationale
- NOEL ABDELMAGEED Tara du Lycee Biarritz Atlantique

Buffet de Tara Buffet d’Alistaire
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Tara et Alistaire au moment de la proclamation des résultats
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Primeurs

Apres les 5 heures d’épreuves 5 finalistes sur 8 ont obtenu la médaille d’or nationale

COUAPEL Nicolas du CFA MFR Chateaubriant (44)
GUINVARCH Martin de la CMA (17)

CORBIER Marie du CFA CIFCA (75)
MONIOT-SARTINI Loris du LP Notre Dame (54)
THIBAL Mallory CFA commerce et services (31)

Les lauréats entourés de Brigitte DELANGHE MOF Primeur et responsable métier



| Boulangerie

Apres les 6 heures d’épreuves 5 finalistes sur 8 ont obtenu la médaille d’or nationale
- ARNAULT Elise du CFA Européen Louis Prioux (55)
- CONDEMINE Raphaél de I'Institut des Métiers (63)
- DESCHAMPS Romane du CFA de CHARTRES (28)
- DURAND Margot du CFA des Métiers de |'Artisanat ( 40)
- PENNANEACH Manon du Lycée des métiers Saint-Joseph (29)
- VAY Marie de I'INBP (76)

Marie Vay au travail

Les 6 lauréats au moment de la proclamation des résultats



| Meétiers du Pressing

Apres les 4 heures d’épreuves, 3 finalistes sur 10 ont obtenu le titre d’Un des Meilleurs Apprentis de France
- SABALY Ousseynou du CFA EC85 (85)

Ousseynou au travail

Ousseynou et les membres du Jury



Sommellerie

Apres les 9 heures d’épreuves, le finaliste a obtenu le titre d’Un des Meilleurs Apprentis de France
- AILLOUD Mathieu du Lycée hoételier de Gascogne (33)

- CAMPION-CARDINAL Océane du Lycée Hotelier Notre-Dame (35)
- DUPONT DE PARSEVAL Lucas de I'EPMT (75)
- FREITAS DOS SANTOS Dylan Lycée Georges Baptiste (76)



Arts de la Table

Paralléelement au Serbotel, 1’hotel Bristol accueillait la finale Arts de la Table, sur 9 finalistes, 7 ont obtenu
le titre d’Un des Meilleurs Apprentis de France

- Alexandre THIL du Bas-Rhin (67)

- Angele GUILBERT DEJA du Haut-Rhin(68)

- Owen ROVERC’H des Hauts-de-Seine (92)

- Sasha ABOU KHALIL de Seine-Saint-Denis (93)

- Kylie TEIVAO de Papete (98)

- Thomas MOREAU de I'Yonne (89)

- Anthony FOLLIOT de Maine et Loire (49)

Les 7 lauréats entourés du parrain de la promotion 2021, Frédéric KAISER
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