BAZURTO, LE FEU EN PARTAGE :
BALTHAZAR GONZALEZ EN RESIDENCE
A SAINT-GERMAIN-DES-PRES
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BALTHAZAR GONZALEZ,
UNE TRAJECTOIRE LIBRE ET AFFOTEE

Formé aupres de grandes maisons, passé par des cuisines ou

la rigueur est une langue maternelle, Balthazar Gonzalez

sest révélé a Toulouse avec son restaurant Hédone,

décrochant une étoile Michelin en 2020, conservée

jusquen 2025.
Mais plus qu’un parcours, c’est une signature.

Sa cuisine échappe aux cadres trop définis. Elle avance a
'instinct, avec une précision presque chirurgicale et une
sensibilité treés contemporaine. Le végétal y occupe une
place centrale, non comme alternative mais comme langage
a part entiere. Les produits de la mer sont travaillés avec
netteté, dans des compositions tendues, souvent radicales

dans leur lisibilité.

Chaque assiette raconte un équilibre : peu d’effets, mais
une intensit¢ immédiate, une lecture claire, presque
évidente. Une cuisine qui ne cherche pas a séduire — elle

s'impose, simplement.

A Paris, il choisit ayjourd’hui Bazurto comme terrain
d’expression, avec l'envie de pousser cette écriture vers
plus de liberté encore : une gastronomie débarrassée de

son protocole, sans jamais renoncer a son exigence.
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INFORMATIONS PRATIQUES

Bazurto — Saint-Germain-des-Prés
Résidence Balthazar Gonzalez
Du 9 avril au 30 juin 2026

Carte du soir : tapas de 9€ a 18€

Formules déjeuner :
Entrée / Plat ou Plat / Dessert : 22€
Entrée / Plat / Dessert : 28€

Ouwvert du mardi au samedi, mids et soir

Balthazar Gonzalez chez Bazurto Paris
5, rue de ’Ancienne Comédie

75006 Paris




