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INFORMATION PRESSE FEVRIER 2024

L'HOTEL**** RESTAURANT SPA CANTEMERLE A VENCE (06),
DISTINGUE DE L'ECOLABEL CLEF VERTE 2024,
REOUVRE CE 29 MARS

UNE PARENTHESE BUCOLIQUE SUR LES HAUTEURS DE LA COTE D’AZUR



Etablissement de charme au coeur de la nature, 'HOTEL**** RESTAURANT SPA CANTEMERLE a Vence vient d‘obtenir le label Clef Verte 2024*.
Cette distinction internationale récompense son engagement en faveur d’'un tourisme et d’une restauration durables.
Cuisine locavore, produits écocertifiés pour I'entretien du linge, les produits d’hygiene et de beauté, maitrise de la consommation
d’eau, toitures végétalisées... Autant de bonnes pratiques mises en place par I’'h6tel, attaché a proposer a ses clients un cadre
d’hébergement et de restauration qui prone le développement durable. Clef Verte

Adeptes du tourisme responsable, amoureux des grands espaces verdoyants entre terre et mer, de vacances dans des lieux intimistes a I'ambiance
chic et décontractée... 'HOTEL**** RESTAURANT SPA CANTEMERLE est |'établissement incontournable de la Cote d’Azur. Sur un domaine de deux hectares
ou regnent des pins centenaires, cet écrin privilégié offre une multitude de prestations haut de gamme pour se ressourcer le temps d’'un séjour,
d’une demi-journée cocooning ou d’un diner :

- le Spa « Evasion Nature » avec sa piscine chauffée sous une verriére baignée de lumiére,
- un jacuzzi avec une vue imprenable sur la Méditerranée et une piscine en extérieur,

- un terrain de pétanque a I'ombre des pins,

- 33 chambres spacieuses et suites raffinées ou chaque détail rappelle « I'esprit Sud »,

- un restaurant avec sa terrasse d’'été au bord de la piscine.

Niché dans I'arriére-pays nigois, I'HOTEL**** RESTAURANT SPA CANTEMERLE est idéalement situé, a 15 km de I'aéroport de Nice, 8 km des premiéres plages,
5 km du village médiéval de Saint-Paul-de-Vence et a moins d'1 km de la cité historique de Vence. Il est proche de toutes les commodités et des
nombreuses activités offertes par la région (randonnées, activités nautiques...).

Crédit photos HOTEL**** RESTAURANT SPA CANTEMERLE

* Présent sur les 5 continents, I'écolabel touristique Clef Verte est le premier label de tourisme durable international pour les hébergements touristiques et les restaurants.



LE CANTEMERLE C'EST AUSSI DE L'EVENEMENTIEL !

UN PROGRAMME RICHE DU 1t® AVRIL A FIN SEPTEMBRE
A LA TABLE DU CANTEMERLE

- Lancement des festivités lors du week-end de Paques
Déjeuner Brasero, chasse aux ceufs et ateliers enfants - Lundi 1er avril

- Soirée de la Mer autour de plateaux de fruits de mer
Tous les vendredis soir jusqu‘au 17 mai

- Menu surprise du Chef autour d'un produit de saison
Tous les jeudis du 4 avril au 2 mai

- Soirée Live Musique - Tous les jeudis du 9 mai au 20 juin

- Diner Brasero & Live musique
Tous les vendredis du 24 mai au 27 septembre

- Brunch - Chaque dernier dimanche du mois, d’avril a fin septembre

- Apéros pétanque - Tous les mercredis du 3 juillet au 28 ao(t

UNE BASTIDE DEDIEE AUX EVENEMENTS PRIVES ET PROFESSION NELS
DESORMAIS OUVERTE TOUTE L’ANNEE

A événement exceptionnel, cadre exceptionnel | La BasTipE du CANTEMERLE
est le lieu idéal pour un repas de féte ou une manifestation professionnelle
dans une ambiance chic et décontractée : mariage, anniversaire,
baptéme...,, convention, soirée annuelle d'un Comité d’Entreprise,
lancement de produit, team building... Chant des cigales en symphonie
avec celui des oiseaux, odeurs des pins se mélant a celles de la cuisine
provengale..., la BASTIDE du CANTEMERLE est une véritable bulle d’évasion
hors du temps privatisable durant toute I'année. Elle bénéficie de 150 m2
d'espaces de réception ou de réunion modulables, d'une terrasse de
60 m2, d'un grand jardin, d’une piste de danse insonorisée, d’une cuisine
professionnelle, et de 7 chambres spacieuses dont une suite de 50 m?2
avec jacuzzi en plein air. Une équipe d’experts crée des événements clés
en main inoubliables.
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LES ATOUTS CHARME ET GOURMAND DE L'HOTEL**** RESTAURANT SPA CANTEMERLE

Ouvert de fin mars a mi-octobre, I'HOTEL**** RESTAURANT SPA CANTEMERLE offre une multitude de prestations haut de gamme.
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33 CHAMBRES ET SUITES ELEGANTES

Spacieuses et raffinées, elles possédent une grande salle de bain et une terrasse privée au cceur de
la nature. Leur décoration de charme et personnalisée s'inspire de |'ouverture artistique de Vence.
Des le seuil franchi, les clients sont transportés dans un voyage culturel. Ces chambres et suites
premium sont lovées dans un établissement qui perpétue I'esprit des grandes villas provencales.
La batisse se pare de chaudes couleurs rouge et ocre..., I'odeur des pins se méle a celle de la mer...,
le chant des cigales a celui des oiseaux...

LE SPA EVASION NATURE

Piscine chauffée sous une verriére, I'une des seules de la région ouverte sur I'extérieur ; piscine
extérieure ; jacuzzi avec vue imprenable sur la Méditerranée ; hammam ; salle de sport ; espace de
relaxation... tout est mis en place pour offrir une parenthése enchanteresse aux clients.

Le Spa met également a disposition des modelages et massages sur-mesure ainsi que des
soins adaptés aux envies de chacun. Des formules coups de coeur sont proposées pour la clientéle
extérieure a I'hotel : « Journée Bulle de Bien-étre » (199 €/personne) et « Déjeuner détente »
(99 €/personne) comprenant un menu, l'acces illimité au Spa, a la piscine extérieure et au jacuzzi,
et un soin supplémentaire d’une heure pour la premiére formule.

LA TABLE Du CANTEMERLE

Les adeptes de la cuisine locavore et des ambiances chic-décontractées vont fondre de plaisir et
vivre une expérience culinaire inoubliable. La Table du CANTEMERLE est I'une des adresses
incontournables de l'arriére-pays nigois. La carte gourmande et raffinée promet de nouvelles
surprises en 2024. Au menu : une pincée de produits frais issus majoritairement de la région,
un soupcon d’inspiration dans la cuisine Méditerranéenne, quelques aromates fraichement cueillis
dans le parc de I'h6tel... Ajouter a cela la passion du Maitre Restaurateur Benjamin BOURGOIN pour
obtenir des plats savoureux entre terre et mer, aux couleurs ensoleillées et aux parfums enivrants.



