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L’ASSOCIATION DE PROMOTION DE LA VOLAILLE FRANCAISE (APVF) A RECOMPENSE 

48 PROFESSIONNELS LORS DE LA REMISE DES TROPHEES « LES VOLAILLISSIMES », 

LE 30 SEPTEMBRE 2021. 
 
 

 

Le jeudi 30 septembre dernier, le Pavillon de la Volaille à Rungis a accueilli la 3ème édition de la remise de trophées 
des Volaillissimes organisée par l’Association de Promotion de la Volaille Française (APVF) ! Une récompense  
donnée aux professionnels de la restauration, détaillants, artisans bouchers ou volaillers qui mettent à l’honneur la 
Volaille Française !  
 

 
LES VOLAILLISSIMES : DES PROFESSIONNELS NOMBREUX A DIRE « OUI A LA VOLAILLE FRANCAISE » !  
 
 
 
 
Créé il y a 3 ans, à l’initiative de l’APVF, ce trophée a pour 

ambition de mettre à l’honneur les professionnels des 

métiers de bouche qui chaque jour soutiennent la 

démarche de qualité et de goût de la filière avicole 

française, en prônant la Volaille Française, à leurs cartes 

ou à leurs étals. 

 
Une manière de soutenir leur engagement et de valoriser 

leurs bonnes pratiques ! 

 
Partant des attentes consommateurs, soucieux de la 

qualité des produits qu’ils consomment, 2 objectifs se 

dégagent de cette démarche :  
➢ Promouvoir la qualité et l’origine de la Volaille  

Française, par le biais des bonnes pratiques 

des récompensés 

➢ Maintenir un marché français en constante 

progression et lutter contre les importations 
 
 
 
A travers les Volaillissimes, la volonté de l’APVF est de 
fédérer les acteurs de la gastronomie et leurs  
établissements et d’encourager d’autres professionnels à 
dire « OUI A LA VOLAILLE FRANCAISE » : via cette remise de 

prix et des études consommateurs ainsi que des témoignages, 

articles, le site web et une présence sur les réseaux sociaux. 



48 LAUREATS RECOMPENSES PAR « LES VOLAILLISSIMES » 

 

Des professionnels de plus en plus engagés pour La Volaille Française : 

 

▪ Lauréat catégorie Commerce de Gros / Grossistes : Avigros – Gino CATENA (Directeur Général), Novoviande  
– René GILLET et Garcia OVIDIO, Eurovolailles – Bruno COURILLON, Reilhe Martin – Franck MARTIN, 

LPN Volaille – Éric LAPLAINE (Président) & Sylvain NEUFCOUR 

 

▪ Lauréat catégorie Restauration Traditionnelle : Le Comptoir de Nicolas - Nicolas GOTTARDO, Restaurant 

Les Lyonnais - Marie-Victorine MANOA (chef), Le Repaire De Cartouche - Rodolphe PAQUIN (chef), Le 

Barbezingue - Thierry FAUCHER (chef), La Pointe du Grouin - Thierry BRETON (chef) - (Paris, 10ème) 

 

▪ Lauréat catégorie Commerce de détail (Volailler, boucher, artisan) : Tribolet SAS – Nathalie TRIBOLET, Bazière – 

Pascal BAZIERE (Gérant), La basse cour de Jérôme - Jérôme GOURDES, Boucherie Laurence Degand 

– Dominique SCHAAL, Nid de Poule – Sylvain GIRAUD (Gérant), Camprodon Paul Roger – Paul 

CAMPRODON, Gillard Père et Fils – Bruno GILLARD (Gérant), Boucherie Dalil – Benamsili DALIL, TBS. 

TBS 2. TBS 3. – Valery COSSE, Plaisir Frais - Sébastien GRENET, Centre de production et de distribution 

avicole Boulajeri SAS - Frédéric BOULAJERI (Président), Boucherie des Terrasses - David TALAREK, 

Bossuet - Christine BOSSUET, Lambel - Éric LAMBEL, Aubry Volailles - Rodrigue JOZET, Boucherie 

Ornaise - Pascal DERENNE, Boucherie Bourdin - Philippe BOURDIN, Boucherie Chaussepied et 

l'Avallonnaise - Éric CHAUSSEPIED, Grande boucherie de la Plaine Monceau + Priolet Frères + GTC - 

Grégory et Thomas PRIOLET, Boucherie du square - Christophe LE BOURDAIS, Les rôtisseries Châtelain 

SARL - Olivier CHÂTELAIN, Alain Volailles - Alain PINEL, Boucherie au Chant du Coq - Éric BAZIERE, Boucherie 

des Gourmets - Chantal CHAUSSARD, la Boucherie LEJEUNE - Catherine LEJEUNE 

 

 
Pour toutes demandes d’informations ou d’interviews visant à mettre en exergue les attentes des consommateurs Français en matière de 

Volaille Française et l’engagement de professionnels pour y répondre, contactez l’agence Gulfstream Communication : 

 


