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Les 13 et 14 septembre 2026, Paris accueillera la première édition du
Rendez-vous des Terroirs, un nouvel événement professionnel porté par
l’association Le Tour des Terroirs. Pendant deux jours, producteurs,
artisans, chefs et professionnels des métiers de bouche se réuniront autour
de dégustations, témoignages, ateliers et rencontres, en présence
notamment d’Hélène Darroze, Romain Meder, Eloy Spinnler ou encore de
Blanche Loiseau.

Le Rendez-vous des Terroirs
réunira les professionnels du goût

les 13 et 14 septembre 2026 à Paris

Les 13 et 14 septembre 2026, l’association Le Tour des Terroirs lancera la première
édition parisienne du Rendez-vous des Terroirs, un événement professionnel inédit
réunissant les acteurs qui façonnent le goût d’aujourd’hui et construisent celui de demain. 

Plus de 2 500 producteurs, artisans, chefs, restaurateurs, sommeliers, maîtres d’hôtels,
cavistes, distributeurs et professionnels des métiers de bouche sont attendus pour deux
journées de rencontres, de découvertes et de partage autour de la gastronomie, de
l’agriculture et des savoir-faire français.

Rendez-vous dans le 7e arrondissement

Installé à La Grande Menuiserie, au cœur du 7ᵉ arrondissement de Paris, le Rendez-
vous des Terroirs prendra place dans un espace chaleureux et inspirant, pensé pour
favoriser les échanges, la transmission et l’expérimentation. 

Des temps forts exclusifs

Le programme sera également marqué par plusieurs rendez-vous fédérateurs, notamment
la remise des Trophées des Terroirs 2026, qui distingueront des initiatives exemplaires du
secteur, ainsi que de nombreuses animations, dégustations et rencontres favorisant les
échanges entre professionnels.

https://www.letourdesterroirs.com/
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À propos de l’association Le Tour des Terroirs :      

Depuis 2017, l’association Le Tour des Terroirs valorise les terroirs de France, la consommation
responsable et resserre les liens entre les agriculteurs et les consommateurs à travers la
gastronomie française. L’association compte près de 850 adhérents : chefs, fabricants de
boissons, producteurs, artisans et partenaires. Depuis sa création, plus de 110 événements ont
déjà eu lieu dans tout l’hexagone. 

Un parcours immersif au cœur des terroirs

Le Rendez-vous des Terroirs s’articulera autour de plusieurs espaces complémentaires
conçus pour répondre aux attentes des professionnels.

La Scène Terroirs accueillera tables rondes, témoignages, démonstrations
culinaires, débats, battles, dégustations à l’aveugle et concours d’éloquence.
Véritable cœur battant de l’événement, elle mettra en lumière les enjeux et les
talents qui font évoluer les métiers du goût.
Le laboratoire des savoir-faire proposera des ateliers pratiques et des rencontres
en petit comité avec des experts. Pensé comme un espace d’apprentissage et de
transmission, il permettra aux participants de repartir avec des outils et des solutions
concrètes pour développer leur activité.
Les espaces Bien Manger et Bien Boire offriront un lieu privilégié pour découvrir de
nouveaux produits, rencontrer 60 producteurs engagés et favoriser les échanges
professionnels dans un cadre convivial.
L’Espace Bien Faire réunira quant à lui 15 entreprises, artisans et partenaires qui
accompagnent le développement des métiers de bouche à travers des solutions
d’optimisation, d’organisation et de structuration.
Le Food Court permettra aux visiteurs de prolonger l’expérience autour de créations
culinaires réalisées par les chefs adhérents de l’association, mettant en valeur les
produits des producteurs présents.

Des personnalités de la gastronomie au rendez-vous

Cette première édition s’annonce comme l’un des temps forts de la rentrée
gastronomique. Plusieurs figures reconnues du monde culinaire ont déjà annoncé
leur présence, parmi lesquels Hélène Darroze,  Blanche Loiseau, Romain Meder,
Eloy Spinnler, Jean et Roxane Sévègnes, Nicolas Paciello, Tom Meyer, Maxime
Frederic et Blanche Loiseau. Leur participation illustre la volonté du Rendez-vous des
Terroirs de réunir l’ensemble de l’écosystème du goût, des producteurs aux chefs, autour
de valeurs communes : l’excellence, l’authenticité, la transmission et le respect des
terroirs.

 13 et 14 septembre 2026
  La Grande Menuiserie – Paris 7ᵉ

 Tarifs visiteurs : de 10 € à 18 €
Gratuit pour les Adhérents

www.letourdesterroirs.com

Informations pratiques

https://www.letourdesterroirs.com/
Blandine Bernier-Léturgeon
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