
 
 
 
 

LA SÉLECTION 
 

DES BÛCHES DE NOËL 2022 
 
 
 
 

RELAIS DESSERTS VOUS 

PRÉSENTE UNE SÉLECTION DE 

SES CRÉATIONS DE NOËL. 
 
 

En cliquant ici, retrouvez l ’ensemble  

des bûches R elais D esser ts .  
 
 
 
 
 
 
 

PIERRE JOUVAUD (84) 
 

Bûche Sakura  
45 € - 6 à 8 personnes . 

 

Pâte à cigarette, biscuit Joconde, 

marmelade cerise griotte, mousse vanille.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

THIERRY MULHAUPT (67) 
 

Tarte de Noël au vin chaud 

26 € - 6 personnes . 
 

Fond de pâte sucrée, crème d’amandes, 

fruits moelleux, fruits secs, nappage au vin 

chaud et aux épices de Noël. 

https://www.relais-desserts.net/noel/
https://www.relais-desserts.net/noel/


OLIVIER BUISSON (42) 
 

Bûche Peanuts  

35 € - 6 personnes . 
 

Biscuit cuillère chocolat, Punch vanille  

Praliné cacahuète, Cacahuète caramélisée  

Crémeux vanille, Bavaroise cacahuète.  
 
 
 
 
 

 

LUC GUILLET (26) 
 

La révérance 

39 € - 4 - 6 personnes . 
 

Mousse cheesecake, compotée d’oranges sanguines 

et clémentines de Corse biscuit Emmanuel aux 4 

épices, marmelade d’oranges et streusel à la cannelle 
 
 
 
 
 

 

LIONEL RAUX (64) 
 

Noël à Bayonne  

6 à 8 personnes . 

 

Sablé pressé, bavaroise vanille cerises semi-confites, 

amarena biscuit amandes, mousse au chocolat. 
 
 
 
 
 
 
 

 

SADAHARU AOKI (75) 
 

Bûche Bamboo  

8 personnes . 
 

Biscuit Joconde Matcha, Crème au beurre 

Matcha, Ganache chocolat Sirop Matcha, Crème 

au chocolat Arriba, Glaçage Arriba.  
 
 
 
 

 

 


