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DINER A 4 MAINS EXCLUSIF LE CHEF CHRISTOPHE SCHMITT
RECOIT LE CHEF MATHIEU GUIBERT 23 JUILLET 2023

Dimanche 23 juillet, Terre Blanche Hotel Spa Golf Resort ***** dévoile un diner a 4 mains exclusif entre le Chef
doublement étoilé Mathieu Guibert et le Chef Christophe Schmitt une étoile au Guide Michelin pour le restaurant
Le Faventia.

Pour 'occasion, ces deux signatures gastronomiques dévoileront un menu d’exception accompagné de desserts élaborés
par le Chef Patissier exécutif de Terre Blanche Jéremie Gressier. L'occasion pour les convives de découvrir un menu
pensé spécialement comme le subtil mariage entre la méditerranée et I'atlantique rappelant les origines des deux chefs.

Christophe Schmitt, récemment étoilé au Guide Michelin, s’est formé
aupres de nombreux restaurants de renoms tels, le « Crocodile

» & Strasbourg, la Maison Lameloise a Chagny et le restaurant « Diane
» de I'H6tel Fouquet’'s Barriére a Paris. Il poursuit son parcours a la
quéte des étoiles auprés du Meilleur Ouvrier de France Jean-Yves
Leuranguer ou il obtient sa premiére étoile, avant d’intégrer les
cuisines du restaurant « I’Almandin » de I'Hétel L'lle de la Lagune a
Saint Cyprien ou il se voit également récompensé d’'une étoile.
Aujourd’hui, c’est en tant que Chef Exécutif de Terre Blanche que
Christophe Schmitt transmet son savoir-faire. Il obtient une étoile
Michelin en 2023 pour le restaurant « Le Faventia ».




