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Le goût
à l’état pur

En 2023, MONIN bousculait l’univers boisson en lançant Pure by MONIN, sa toute première
gamme de concentrés sans sucre ajouté. Cette année, la palette de parfums s’agrandit
avec deux nouvelles références : Pamplemousse Rose et Concombre.

Petite révolution, PURE by MONIN propose un choix de huit parfums polyvalents
sans sucre ajouté : Pomme Verte, Pêche Abricot, Menthe Verte, Mangue-Passion,
Fruits Rouges, Citron-Citron Vert, Pamplemousse Rose et Concombre. Elaborées
avec 10% de jus de fruits*, les recettes conservent naturellement des niveaux de
sucre bas afin de créer des boissons peu ou non sucrées. Sans édulcorants (le seul
sucre présent est celui naturellement contenu dans le fruit), Pure by MONIN est
également sans arômes et colorants artificiels*.

PAMPLEMOUSSE ROSE CONCOMBRE

Pure by MONIN Pamplemousse Rose 
délivre une puissance aromatique 
authentique. Elaboré avec 10% de jus 
de pamplemousse rose, on retrouve 
la pointe d’amertume et l’acidité 
caractéristique de ce fruit; Idéal pour 
réaliser limonades, thés glacés et 
cocktails, comme le très tendance 
Paloma.

Ce parfum capture le goût du 
concombre frais et juteux. Son profil 
désaltérant et son odeur végétale 
caractéristiques en font des atouts 
pour agrémenter des cocktails 
comme le Gin Tonic Concombre, 
des boissons rafraîchissantes ou 
des eaux aromatisées à faible 
calories.
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Tarif professionnel :  7,66€ HT / Tarif grand public conseillé : 10,20€ TTC la bouteille de 70cl 
CHR et sur monin.fr

https://monin.fr/


L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T E ,  A  C O N S O M M E R  A V E C  M O D E R A T I O N

MARS 2025
COMMUNIQUÉ DE PRESSE

A V E C  A L C O O L S A N S  A L C O O L

PALOMA
PAMPLEMOUSSE

GIN TONIC
CONCOMBRE

LIMONADE
PAMPLEMOUSSE

FRESH SODA 
CONCOMBRE

N O S  I D É E S  R E C E T T E S

20 ml PURE by MONIN 
Pamplemousse Rose

200 ml de limonade

20 ml PURE by MONIN 
Pamplemousse Rose

10 ml Le Sirop de MONIN 
Fleur de Sureau

Compléter d’eau gazeuse

20 ml PURE by MONIN 
Pamplemousse Rose
10 ml Le Sirop de MONIN Agave
100 ml d’eau gazeuse
40 ml de tequila
15 ml de jus de citron vert

20 ml PURE by MONIN 
Pamplemousse Rose
40 ml de gin
Compléter de tonic

Verser tous les ingrédients dans 
un verre rempli de glaçons. 
Mélanger et décorer d’une 

rondelle de pamplemousse.

Verser tous les ingrédients dans 
un verre rempli de glaçons. 
Mélanger et décorer d’une 

rondelle de concombre..

Verser tous les ingrédients dans 
un verre tumbler rempli de 
glaçons. Mélanger et décorer 
d’une rondelle de pamplemousse

Verser tous les ingrédients 
dans un verre ballon rempli de 
glaçons. Mélanger et décorer 
d’une rondelle de concombre.

Depuis sa création en 1912, MONIN est devenue la marque de référence des professionnels du bar et de la restauration,
avec plus de 100 parfums disponibles dans 150 pays. Elle présente le plus large assortiment de Sirops Premium, de
Préparations de Fruits, de Sauces Gourmets et de Liqueurs. D’une puissance aromatique incomparable, les produits
MONIN permettent de répondre aux exigences de tous les professionnels : qualité, saveurs multiples et originalité dans
toutes les applications.
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