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Nouveauté RHF – Restauration Collective 
 

Ker Cadélac agrandit sa gamme bio 

avec l’arrivée du P’tit fourré fraise bio  

 

Ker Cadélac étoffe sa gamme RHF avec le P’tit fourré fraise 

bio. Sa recette est une rigoureuse sélection de produits de 

qualité qui donnent un goût inimitable et une fabrication 

dans le respect de la tradition. Avec son fourrage fruité au 

bon goût de fraise, le P’tit fourré fraise bio est proposé 

dans des sachets individuels, un format adapté pour les 

petites faims et qui plaira à tous les gourmands.  
 
 
 
 
Un gâteau bio  

 
Après la madeleine, les palets et les petits beurres, voici le P’tit 

fourré fraise bio. On aime sa pâte moelleuse, son fourrage 

onctueux à la fraise et son goût inimitable made in Ker Cadélac. 
Le secret de ce gâteau : sa fabrication bretonne et ses ingrédients 
tels que, la farine de blé et les œufs frais bio. Après le succès du 
P’tit fourré fraise, Ker Cadélac, lance une déclinaison bio de son 
produit best-seller. Il fait ainsi varier les plaisirs des petits et des grands 
soucieux de la gourmandise autant que du « bien manger ».  
 

Un format individuel adapté pour les petites faims 
 
Son emballage individuel dans son sachet ration de 25gr, en fait 

un produit facile à transporter. Il permet de faire une pause 

gourmande à tout moment de la journée et en tout lieu. Ker 

Cadélac a à cœur de répondre aux attentes et contraintes des 

professionnels de la restauration collective. Elle étoffe ainsi sa 

gamme de produits bio pour leur permettre d’atteindre les objectifs 

fixés par la loi Egalim qui impose de proposer au moins 20% de 

produits bio d’ici 2022. Ker Cadélac a misé sur des produits qui 

performent déjà en RHF dans leur version traditionnelle. 
 

 
À propos de Ker Cadélac :  
La marque de pâtisserie bretonne est née en 1968. « Ker » signifie « petit bourg » en langue 

bretonne, Cadélac est le nom d’un village situé au cœur des Côtes d’Armor.  
L’histoire commence ici, à Cadélac où un pâtissier décide de créer une petite unité de fabrication 

dans le sous-sol de sa maison. Plus de 50 ans après Ker Cadélac cultive l’art de revisiter les 

traditions et ses produits sont distribués sur le territoire français. La marque fait partie intégrante 

de Pâtisseries Gourmandes.  
Site Internet : www.kercadelac.fr  

 
 
 
 
 
 

 

https://www.kercadelac.fr/

